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BUND DER DOEMENSIANER e.V.

Sektion Bamberg und Umland

Herzliche Einladung zum 55. Braumeister-Stammtisch in die
Wagnerbriu, Kemmern.

Donnerstag, den 28.03.96 - ab 19 h

Die Wagnerbrau befindet sich seit 1788 im Familienbesitz und ladt uns diesmal zur

Brauereibesichtigung nach Kemmern ein. Em neuer Kerzenfilter der Fa. Filtrox ( CH-
St. Gallen ) wird bei der Besichtigung im Mittelpunkt stehen.

Eiz_m Fachvortrag von der Fa. Filtrox iiber Filtrationssysteme fiir Klein- und
Mittelstandsbrauereien ist im Anschlyf geplant.

Der gesellige Teil unseres Treffens, bej stiffigen Wagnerbrau Bieren und einer

schmackhaften Brotzeit, findet auf dem Wagnerbriu-Keller ( wenige Minuten
von der Brauerei entfernt ) statt.

Es laden nochmals herzlichst ein

Wagnerbrau J.Schulters W .Schlag

Hauptstr.15 Paul-Keller-Ring 31 Neue Amberger Str. |
96164 Kemmern 96052 Bamberg 92521 Schwarzenfeld
T.09544/6746 T.0951/34935

F. " /34945
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Einladung zum S6.Braumeisterstammtisch
in die Mahr’s Briu, Bamberg

Liebe Kolleginnen und Kollegen !

Auf Einladung von Herrn Brauereibesitzer [ngmar Michel findet unsere nachste
Zusammenkunft am Di den 18.06.96 um 19h in der Mahr's Briiu in Bamberg statt.
Die Mahr’s Briu braut Bierspezialititen (ober- und untergdrig) in nahezu 325jahriger
Familientradition und hat einen Jahresaussto von rund 25000 HI . Mit einem guten
Marketing und moderner Brauereitechnik hat sich die Mahr's Bréu einen
zukunftsfahigen Platz in unserer Brauereilandschafi gesichert.

In den letzten Jahren und Wochen wurden zahlreiche neue Investitionen im Bereich
der Brauereitechnik getitigt. Wahrend der Brauereibesichtigmg werden
Reprisentanten von den Firmen Krones (Fillblock), M&F (Keganlage), Linde
(Kaltetechnik), Stiftler (Automatisierung) und Kaspar Schulz
(Brauereimaschinenfabrik) anwesend sein. Bei einer anschlieBenden
Podiumsdiskussion werden die Vertreter der Firmen uns Rede & Antwort stehen.

Fiir's leibliche Wohl bei siiffigen Mahr's Brdu Bierspezialititen wird gesorgt sein.
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BUND DER DOEMENSIANER e.V.

Sektion Bamberg und Umland

Herzliche Einladung zum 59. Braumeisterstammtisch in die
Adlerbriu, Stettfeld.
Freitag, den 18.04.97 - ab 18.30 h

Auf Einladung der Brauerfamilie Merklein haben wir diesmal die Moéglichkeit
den neuen Gir- Lager- und Filterkeller mit Fiillerei und Stapelhalle zy
besichtigen. Ebenso werden wir iber die Abwassersituation und das neue
Misch- und Ausgleichsbecken informiert. In der 1730 gegr. Adlerbrau Merklein
werden drei Sorten Bier ( Pils, Hell, und Lager ) sowie saisonal Bock gebraut.

Als Fachreferent spricht diesmal Dipl. Ing. Martin Knab von der LGA zum

aktuellen Thema HACCP ( der neuen Hygieneverordnung ), sowie iiber
Probleme und Schwachstellen der letzten Zeit aus Sicht der Betriebsberatung.

Wir treffen uns in der neuen Brauerei, ca 200m gegeniiber der Brauerei-
Gaststitte. Stettfeld erreicht man iiber die A70 ( Bamberg-Schweinfurt),
Ausfahrt Oberhaid bzw. Ebelsbach.

Bei siiffigen Adlerbrdu Bieren und einer herzhaften Brotzeit lassen wir unsere
Tagung dann ausklingen.












BUND DER DOEMENSIANER e.V.

Sektion Bamberg und Umland
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Herzliche Einladung zum 60, Brau- eisterstammtisch in die

Bamberger Milzerei, Bamberg
Mittwoch, den 11.06.97 - ap 18.30h

Keimkisten und eine Luftumkehrdane sind seit unserem letzten Stammtisch im
Jahre 1985 in Betrieb genommen worden.

Als Referent fiir den Abend konnten wir den bekannten Brauereiberater &
Trainer Herrn Dr. Franz Waldherr ays Moosburg gewinnen. Das Thema: _
»Problemlgsungstechniken fiir Klein- und Mittelstandsbrauereien ( KVP: Eine
IdeeWerkStatt zum Kennenlernen deg Kontinuierlichen

Verbesserungsprozesses).

Dr. Franz Waldherr

|

7 (¥ —
Beratung & Training
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BUND DER DOEMENSIANER e.V.

Sektion Bamberg.und Umland

Herzliche Einladung zum 61. Brau- und Malzmeisterstammtisch in die
Malzfabrik Mich. Weyermann, Bamberg
Montag, den 24.11.97 - ab 18h

Auf Einladung der 1879 gegr. Malzfabrik Weyermann findet unser
Adventsstammtisch im schénen Ambiente des Malz- und Braustiiberls statt.
Auch Thre Damen sind hierzu herzlich eingeladen. WuBten Sie, daB die

Brau-, Rést- und Caramelmalzfabrik Weyermann weltweit die groBte
Vielfalt an Spezialmalzen produziert ?

An diesem Abend besteht die Moglichkeit, die neue R&stmalzbierbrauerei
zu besichtigen.

Um mehr Zeit in netter Runde, umrahmt von Zithermusik, miteinander
yerbrmggn zu konnen, haben wir keinen Fachvortrag eingeplant. Wie
immer wird auch dieses Mal wieder im gastfreundlichen Hause Weyermann
fiir die Bediirfnisse von Kérper, Geist und Seele bestens gesorgt sein.

Auf Ihr Kommen freuen sich die Geschaftsfihrung: Frau Sabine
Weyermann, Herr Thomas Kraus-Weyermann, Herr Ludwig Popp sowie

das gesamte Weyermann-Team.

ROSTMALZBIER
BRAUEREI

Die ganze Natur liegt in der Ruh, es geht schon auf Weihnachten zu.
Wir Leut werden jetzt wie die Natur, wir suchen die Wirme und suchen die Rubh.
Miid sind wir von der Hetze der Zeit, drum suchen wir die Ruh und die

Gemiitlichkeit




C4: %@ S ofbute Hedlia Doy
Q/{ | () 3:0? CHe dlj 7; 07// (%/
O

7
3 %}% /7 /a/f/vv‘—./ yzo”y/&%/h /.

N 0\]‘#"" Dﬁw// %f‘—-—




=

BUND DER DOEMENSIANER

SEKTION BAMBERG UND UMLAND

Auf geht's - zum 62. Brau- und Malzmeisterstammtisch in die
Brauerei Knoblach, Sclmmmelsdorf
Freitag, den 27.03.93 um 18.30 h

Nach der Brauereibesichtigung wird unser Obmanp j

(Inh.der Fa. SCHULTERS & FRIENDS und FRE 1y E?}??;‘ZSESSCE}‘E?L?S)
iber das Thema: Marketing - Guerilla fiir Klein- und
Mittelstandsbrauereien - Erfolgsfaktoren und Profilierungsm@glichkeiten in
gesdttigten Mérkten, einen Vortrag halten.

Ein weiterer Punkt wird die Verabschiedung unseres langjéhrigen und
hochverdienten stellvertretenden Obmanns, Werner Schlag, sein.

Bei einer Brotzeit und siiffigem Schammelsdorfer Bier werden wir einen
schénen Abend in kollegialer Runde erleben diirfen.

Es laden nochmals herzlich eip
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INSTITUTE & VERBANDE

Bund der Doemensianer

62. Braumeisterstammtisch.
Rund 65 Teilnehmer aus ganz
Franken trafen sich in der seit
1880 im Familienbesitz befind-
lichen Brauerei Knoblach in
Schammelsdorf. Brauereibesit-
zer Michael Knoblach fiihrte die
Gaste durch seine moderne
Kleinbrauerei mit einem Jahres-
ausstof von 2000 hl. 50% des
Jahresausstofies werden in der
eigenen Brauereigaststatte aus-
geschiankt. Gebraut werden die
Sorten Marzen, ungespundetes
Lagerbier, Weissbier und saiso-
nal ein Fest- bzw. Bockbier. Zu
den Hohepunkten der Besichti-
gung zahlte die neue Schroterei,
der Wilrzeweg, das Edelstahl-

Sudhaus, die Flaschenfiillerei
mit 3500 FI/h und die Schnaps-
brennerei, in der auch Bier-
schnaps gebrannt wird.

Nach der Brauereibesichti-
gung sprach Obmann und Marke-
tingfachmann Johannes Schul-
ters iiber Erfolgsfaktoren fiir pri-
vate Klein- und Mittelstands-
brauereien. Zu den Starken zah-
len eindeutig der Frische- und
Spezialitatencharakter, die Fle-
xibilitat und der enge Kunden-
kontakt sowie der Brauereiaus-
schank mit seinen Bier- und Kii-

chenerlebnissen. Mit zahlrei-
chen Tips fir kostengiinstiges
und wirkungsvolles ,Guerilla-
Marketing” wurde dieser Vor-

trag angereichert, Direktor Ge-
org Zentgraf gab im Anschluf}

einen Uberblick iiber den Welt-
biermarkt, seine Entw

(al.éi(:h von Gasthaus
und moglichen Auswi
Er machte dabej dervlv gﬁgigi
den Brauern Mut, neye Nischen
7u bssetzend und war optimi-
stisch, was die Z i
Nr. 31/32 (1998) BRAUWELT 1451 novativ gefuhrte;l;llr?\frilt‘rtg)rglig-
reien anbelangt. Robert Pa:
welczak, Berufsschullehrer der
Berufsschule Karlstadt, infor-
mierte die Géste Gber das Ays-
bildungsprogramm fiir Brauer
und Malzer und sprach von ej.
nem Aufwartstrend bei den Ays-
zubildenden in Karlstadt. Da-
nach bedankte sich Obmann Jo-
hannes Schulters bei seinem
langjahrigen stellvertretenden

icklungen
brauereien)

Ein Teil der Giste im Sudhaus der Brauerei Knoblach

Obmann Werner Schlag aus
Waldsassen fiir die aktive und
gute Sektionsarbeit mit einem
Ehrenkrug. Rund 17 Jahre war er
erfolgreich mit seiner Gattin flir
die Belange der Sektion eingetre-
ten. Die grof3e raimliche Entfer-
nung und sein betriebliches En-
gagement lieRen den Wunsch
aufkommen, an einen jungeren
Kollegen aus der Nahe Bam-
bergs das Amt zu tbertragen.
Seine Funktion wird kinftig
Braumeister Hans Wachtler
(Verkaufsleiter Sid bei der Fa.
Micro Matic) aus Lisberg wahr-
nehmen.

Der Sektionskrug wurde zum
Abschluf des gelungenen Tref-
fens an Herrn Brauereibesitzer
Knoblach fiir die schone Aus-
richtung iiberreicht. [ |



LLANDKREIS BAMBERG 7

Gute Chancen fiir kleine Brauereien
Bei Fachtagung in Schammelsdorf zahlreiche Tips gegeben

SCHAMMELSDORF. Zu einer Fach-
tagung trafen sich 65 Braumeister und
Brauereibesitzer in der Brauerei
Knoblach. Nach einer Besichtigung
sprach Tagungsleiter Johannes Schul-
ters iiber Erfolgsfaktoren fiir frianki-
sche private Klein- und Mittelstands-
brauereien.

Uberrascht waren die Giaste bei der
Besichtigung der 1880 ‘gegriindeten
Brauerei von der modernen Technik.
Das® Edelstahlsudhaus, die Malz-
schroterei und die neue Flaschenfill-
anlage mit einer Leistung von 3500
Flaschen pro Stunde beeindruckten.
Bei der Fithrung wurde darauf hinge-
wiesen, daB rund 50 Prozent des jahr-
lichen BierausstoBes — 2000 Hektoli-
ter — im Brauereiausschank verkauft
werden.

In seinem Vortrag betonte Braumei-

ar Schulters, dal3 die Stirken der

skischen Klein- und Mittelstands-

brauereien eindeutig im Frische- und
Spezialitdtencharakter der Biere la-
gen. Kurze Entscheidungswege und
Flexibilitit , sind Bausteine im Mosa-
ik de§ Erfolges*.

Ein, ,Briustiibla“ mit seinem Ser-
vice- und Leistungsangebot sei z. B.
ein guter Image- und Umsatztrager.
Die Konzentration auf ein oder weni-
ge Geschaftsfelder werde unter-
schiedlich betrieben. So existierten
Brauereien mit Wirtshaus und
Selbstabholung, bei einigen gehore
ein angeschlossenes Hotel, Bierkeller
oder Biergarten dazu. Andere wiirden
ihre Produkte nur iiber den Heim-
dienst oder iiber die Gastronomie,
Abholmarkte oder Handel betreiben.
Alle Mischformen seien anzutreffen.

Wenn _die kleinen und mittleren
Brauereien dem Kunden kontinuier-

lich interessante und bezahlbare An-

gcb_oto mack_lten, diirfte ihre Zukunft
gesichert sein, so das Resiimee.



BUND DER DOEMENSIANER

Sektion Bamberg und Umland
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Auf geht'’s zum 63. Brau- und Malzmeisterstammtisch in die Brauerei

Heller , Sclilentevia”, Bamberg
am Freitag, den 31.07.1998 ab 18:00 Uhr

Auf Einladung von Herrn German Trum treffen wir uns in der Rauchbierbrauerer nt
eigener Maélzerei auf dem Oberen Stephansberg 29 Fest verwurzelt in der Tradition
jedoch Neuerungen auf dem Gebiet der Brautechnologie gegeniiber stets aufue-
schlossen, werden hier das wohl bekannteste Bamberger Bier, das 2Aecht ch]lcnfc:'lu
aisbihier

b i . = .. -
Rauehbier mit seinen Sorten Mérzen, Weizen und Urbock. sowie ein helles Lagerbie

hergestellt.
Wir haben die Moglichkeit mit unserem Braumeisterkollegen Herrn Martin Knab dic
-,

modernen Anlagen - u.a. neue Sticktstofferzeugung, Flaschenfiillerei - zu besichtiven
Nach der Brauereibesichtigung wird ein Vertreter der Firma Dr. Weigert, Hamburg
enen Vortrag zum Thema ,Innovationen, Trends, Gefahren aut dem Reinigungs- und
Desinfektionsmittelsektor - Optimierungen, HACCP-Konzept* halten B

Bei einer Brotzeit und siffigem Aecht Schlenferla Rauchbier werden wir emen
schonen Abend in kollegialer Runde erleben durfen.

Bei Anreise mit dem Pkw sollte die Tiefgarage Geyersworth benutzt werden. Bis zu;
Brauerei ist dann noch ein FuBweg von ca. 10 Minten einzuplanen

Gott gebe Gliicf und Segen drein
Hans Wachtler

Johannes Schulters
Pfaffenberg 7

Brauerei Heller Trum KG

Schlenkerla Paul-Keller-Ring 31
Oberer Stephansberg 29 96052 Bamberg 96170 Lisberg

Tel : 0951/9370349 Tel - 09549/7050

Fax 09549/7050

96049 Bamberg
Tel 0951/56060

Fax 0951/54019

Fax: 0951/9370274
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BUND DER DOEMENSIANER_

Wir feiern Geburtstag !

Herzliche Einladung
20 Jahre

Doemens - Sektion Bamberg und Umland (FRANKEN)
( 64. Brau - und Malzmeister - Stammtisch )

WANN:  Samstag dem 28.11.1998 ab 17:00 Uhr

Im Frankischen Brauereimuseum auf dem »Michelsberg* in Bamberg

WIE:

In ungezwungener kollegialer Atmosphire mit verschiedenen B
frankischer Brotzeit.

ierspezialititen und
Es besteht die Moglichkeit das FBM zu besichtigen.

Zu unserer VefaHStaltung erwarten wir Ehrengiéste, Freunde und Gonner,

Sicherlich wird dies ein Hshepunkt in unserem Sektionsleben sein, den wir gesellig und
kulinarisch genieBen wollen.

Wir bitten um rechtzeitige Anmeldung, da wir raumlich begrenzt sind und wiinschen jetzt
schon eine gute Anreise.

Anmeldung
Johannes Schulters Hans Wichtler
Tel. 0951/9370349 Tel. 09549/7050
Fax 0951/9370274 Fax 09549/7050

Hopfen und Malz Gott erhalt’s
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Die 1597 gegr. SchloBbrauerei in
Reckendorf war Tagungsort flr Ober 60
Kolleginnen und Kollegen aus ganz
Franken. Brauereichef Dominik Eichhorn
lud zundchst zu einem Rundgang durch
seine modeme, mittelstandische Privat-
brauerei ein, die einen JahresausstoB
von ca. 30 Tsd. hl Bier (FaBbieranteil 35
Prozent) und ca. 20 Tsd. hl alkoholfreie
Getranke hat. Mit 22 Mitarbeitern, dar-
unter ein weiblicher Braueriehrling, wer-
den acht verschiedene Biersorien und
rwdlf verschiedene alkoholfreie Getréan-
ke hergestelit, Der Absatzradius betragt
rund 50 km. Die beiden Braumeister
Dieter Mayer und Georg Merklein stell-
ten wahrend der Besichtigung die Inve-
stitionen der letzten Jahre vor, u.a. einen
neuen Garkeller- neue Malzsilos werden
heuar folgen.

Der stellvertretende Obmann der Sek-
tion, Braumeister Hans Wachtler von der
Fa. Micromatic stellte den Teilnehmem
Weiterentwicklungen im Keg- und Fit-
tingbereich vor. So wurden u.a. Beispie-
le fur den AfG-Sektor, neue Sicherheits-
fittinge und Reinigungsadapter vorge-
fuhrt. Zahireiche Praxistips rundeten ggi-

nen sehr informativen Fachvartrag ab

AbschlieBend lbergab Obmann J-o_
hannes Schuliers an Dominik Eichhor,
den Ehrenkrug der Sektion und den TeiE

nehmern als Bitte mit auf den Weg, ,sich

verstarkt fur den gepflegt - gesy

: " n
BiergenuB3 und fiir unser erlebnisreicggg
Kulturgetrénk &ffentlichkeitswirksam zu

J. 8

engagieren”,

’ b‘ ale

Bfauel‘ei-.]ourna[ - 17. Mai 1999

gmes Brau- und Malz-
meisterstammtisch
in der SchloBbrauerei
Reckendorf
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BUND DER DOEMENSIANER e.V.

VEREINIGUNG DER STUDIERENDEN AN DER DOEMENSSCHULE IN MUNCHEN
An: D-82155 GRAFELEING, POSTFACH 1325 bzw. D-B2166 GRAFELFING. STEFANUSSTRASSE 8
Hannes Schulters TELEFON 0B89I B58050 FAX 08918580526

Paul-Keller-Ring 31
SEKTION BAMBERG UND UMLAND

96052 Bamberg

Auf geht’s zum 67. Brau und Malzmeisterstammtisch in die Brauerei
Barth - Senger nach Scheplit;

am Donnerstag, den 26.August 1999

Auf Emladung unseres Kollegen Hans Senger treffen wir uns in der privaten
K!embl:auerel Barth-Senger (seit 1854 im Familienbesitz) im Oberend 11.
Hier wird noch ein kraftiges , untergariges, dunkles Vollbier gebraut.

Diese klassische Bierspezialitit wird nur in der eigenen Brauereigaststétte
ausgeschenkt und an Selbstabholer in Fasser und BiigelverschluBflaschen
verkauft.

Die Brauereibesichtigung zeigt uns, wie hier mit historischen Braugeréten,
der Brauvorgang noch erlebnisreich und visuell nachvollziehbar abliduft.

Am Vorabend der ,, Schitzer Kerwa® diirfen wir im kleinen Festzelt auf

dem Brauereihof mit musikalischer Umrahmung, siiffigem Bier und
frankischer Brotzeit schone Stunden im Kollegenkreis erleben.

Hopfen und Malz, da freut sich der Hals









Bund der Doemensianer

Stammtisch. Zum 68. Brau- und Malzmeister-Stammtisch wird am
Donnerstag, dem 14. Oktober 1999, ab 18.00 Uhr, in die Brauerei
Himmer eingeladen. Auf Einladung der Fa. Klinger Getrankema-
schinen GmbH in A-Langenlois wird die Vorstellung des neuen Fir-
menprofils und der aktuelle Kenntnisstand auf dem Gebiet der Fla-
schenreinigung prasentiert. Vortragsthemen: u.a. vergleichende
Versuche mit Dreh- und Taktspritzung, mikrobiologische Einfliisse
bei der Flaschenreinigung, Riickstandsanalytik von gereinigten Fla-
schen. Auch Brauereibesitzer und Braumeister aus anderen Regio-

nen und Berufsvereinigungen sind herzlich eingeladen, fiir das leib-
H liche Wohl wird wie immer bestens gesorgt sein.







Bund der Doemensianer

Stammtisch. Zum 68. Brau- und Malzmeister-Stammtisch wird am
Donnerstag, dem 14. Oktober 1999, ab 18.00 Uhr, in die Brauerei
Himmer eingeladen. Auf Einladung der Fa. Klinger Getrankema-
schinen GmbH in A-Langeniois wird die Vorstellung des neuen Fir-
menprofils und der aktuelle Kenntnisstand auf dem Gebiet der Fla-
schenreinigung prasentiert. Vortragsthemen: u.a. vergleichende
Versuche mit Dreh- und Taktspritzung, mikrobiologische Einfliisse
bei der Flaschenreinigung, Riickstandsanalytik von gereinigten Fla-
schen. Auch Brauereibesitzer und Braumeister aus anderen Regio-
nen und Berufsvereinigungen sind herzlich eingeladen, fiir das leib-

I liche Wohl wird wie immer bestens gesorat sein,







BUND DER DOEMENSIANER e.\V.

VEREINIGUNG DER STUDIERENDGEN AN DER DOEMENSSCHULE N MUNCHEN
) -82155 GRAFELFING, POSTFACH 1325 bzw. D-B2166 GRAFELFING, STEFANUSSTRASSE 8
Haones Schulters
TELEFON D898/858050 - FAX 089/8580526

Paul-Keller-Ring 31

SEKTION BAMBERG UND UMLAND
96052 Bamberg

Auf geht’s zum 69. Brau- und Malzmeisterstammtisch in die
WeiB Rossl Brau nach Rofistadt am Freitag, dem
25.02.2000, ab 18:30 Uhr

Auf Einladung der Weiss Rossl Briu treffen wir uns zunichst im Briustiibl neben der Brauerei.
Die Besichtigung der 1744 gegr. Brauerei (ca 100.000 hl Ausstof) erfolgt mit unseren
Kollegen Fritz Lederer und Martin Gerold.

Ein Fachreferat aus dem Labor Romeis wird und iiber aktuelle Themen aus der jiingsten
Betriehsberaterpraxis informieren,

Bei siiffigen WeiB Rossl Bier und friinkischer Brotzeit wird auch der gesellige Teil nicht zu
kurz kommen.

Moge es ein gesundes, erfolgreiches und optimistisches Jahr 2000 fiir alle werden,
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?/IZ Sekiion Bamberg und Umland. Auf Einladung der Brauer- g V‘"ﬂ ﬂﬁﬁmﬂ
zZ " familie Wagner findet der 7). Brau- und Malzmeister- 7
‘é& Stammtisch am Freitag, dem 28. April 2000, um 18.30 Uhr
bei der Brauerei Wagner in Metkendorf (bei Memmelsdorf)

\ ' statt: Nach der Brauereibesichtigung (u.a. neuer Bierfilter)
\ \ N wird sich der Fachvortrag der Firma IKJU Internet Service
_ %\3 aus Bamberg mit Weilibier im Internet (Beispiele fir den 4
A . lé}l;e;r;gt-ﬁgftr1]t3.t, den Verkauf, E-Commerce) beschaftigen. )
\ unitige Brotzeit und i ifSbi
‘“'ri(.( l/k\ das TreTEha 5_:[11 - und genufireiches Weifibier sollen
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(/ Q&L 77 6(/ Sektion Bamberg und Umland. Ayf Einladung der Brauer- /%; Futa e
/ familie Will findet der 71. Brau-

und Malzmeister-Stamm- . . fy Ve
tisch in der Brauerej Will in Schederndorf am Dienstag, arer s
dem 19. September 2000, 183

dem 19 0 Uhr, statt (in Brauwelt 35
Irrtimlich 1830 Uhr). Nach der Brauereibesichtigung %

- referiert ein Vertreter g | .
Brotzej ieft si -

Schulz iiber ~Neue
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Sektion Bamberg und Umland. Auf Einladung unserer
Kollegen Dieter und Christian Schuhmann findet der 72
Doemensianer-Stammtisch in der ,Brauerei zur Sonne“ i
Bischberg am Freitag, dem 9. Mérz 2001, um 18.30 Uhr
statt. Nach der Brauereibesichtigung (u.a. neuer Garkel-
ler) referiert Dr. Briem (Doemens Akademie) tiber ,Erfah-
rungen auf dem Gebiet von Garungsorganismen, die auch
fir den Brauer interessant sein dirften“, Hierbei werden
Wege flir innovative Bier- und Getrankekonzepte auf-
gezeigt. Eine ,sonnenreiche" Bierprobe mit Brotzeit
schliefit sich an. Bischberg liegt direkt neben Bamberg an
der B 26. Die Brauerei ,Zur Sonne* befindet sich an der
Hauptstrafie, die durch Bischberg fiihrt.
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Chancen fiir neue Malzgetranke

Braumeister aus Franken trafen sich in Bischberg — Betrieb modernisiert

BISCHBERG. Aus ganz Franken
trafen sich diesmal rund 50
Braumeister und Brauereibe-
sitzer zu einer Tagung in der

Brauerei ,Zur Sonne" in Bisch-
berg. Initiiert wurde dieser
Kreis von den ehemaligen Ab-
solventen der Doemens-Aka-
demie (ehemals 1. Milnchner
Braumeister-Akademie).

Die Gastgeber, Brauereibesit-
zetr Dieter und Sohn Christian
Schuhmann, gaben zunichst
einen Uberblick zur Geschichte
der 1587 gegrundeten
Schenkstatt”, um danach die
Kleine, aber feine Privatbraue-
rei gemeinsam zu besichtigen.

Seit 1856 befindet sich die

Brauerel ,Zur Sonne” im Besitz

der Familie Schuhmann.

Fassbieranteil bei
35 Prozent

Gebraut werden derzeit pro
Jahr iiber 2000 Hektoliter un-
tergdriges Bier (Hell, Dunkel,
Pils und ein unfiltriertes Keller-
bier in Biigelflaschen), die rund
um den Brauereischornstein
vertriecben werden. Der Fla-
schenbieranteil liegt bei 65 und
der Fassbieranteil bei 35 Pro-
zent (Bundesdurchschnitt ca.

20 Prozent).

Betrieben wird die Brauerei
von Vater und Sohn, die in den
letzten Monaten rund 500 000
DM in neue Anlagentechnik
investierten. So lieferte die
Bamberger  Brauereimaschi-
nenfabrik Kaspar Schulz zwei
neue Edelstahl-Girtanks (3 90
Hektoliter Fassungsvermbgen),
neun Edelstahl-Bierlagertanks
(2 70 Hektoliter Fassungsver-
mogen) und die notwendige
Reilnigungsanlage.

Matthias Frost von der Doe-
mens-Akademie in Miinchen-

Juniorchef Christian Schuhmann
der ,Sonnen-Brau* In Bischberg.

Grifelfing informierte iber Gi-
nungsorganismen und neue
Fermentationsgetranke.  Ob-
wohl das erfrischend-bek6mm-
liche Nahrungs- und Genuss-
mittel Bier zu den reinsten und
naturbelassensten Getranken
in Deutschland zihlt - es be-
steht aus Malz, Hopfen, Hefe
und Wasser - stagniert der Pro-
Kopf-Verbrauch an Bier beij der-
zeit 127,4 Liter pro Kopf jihr-
lich. Die Griinde hierfiir sind
vielfdltig: soziodemografische
Verdnderungen in der Bevilke-
rung, 0,5-Promille-Regelung,
Arbeitssituation, neue Getriin-
ke und mebhr,
MaBvoll getrunken bietet
Bier als gering alkoholisches
Getrdnk mit seinen Minerali-
en, Vitaminen, Ballaststoffen,
Polyphenolen und Hopfenin-

haltsstoffen aber nach wie vor

(rechts) erliutert den Tagungsteilnehmern die neuen Betriebsanlagen

einen gesunden Zusatznutzen
(unter anderem Verbesserun
der Herz-Kreislauftatigkeit,
Senkung des schlechten Cho-
lesterins, Krebsprophylaxe
Entwisserung, Verbesserung

des korperlich und seelj
Wohlbefindens u.v.m.), ischen

Alternative
Gdrungsorganismen

Neue so genannte ,Functio.
nal Drinks” (Getrinke mit vey-
schiedenen Zusatznutzen fiir
Gesundhelt, Power, Wellness)
dringen auf den Markt. Hier
kénnten die Brauer, die ja auch
Girungstechnologen sind, mit
natiirlichen anderen Gimngs.
orpanismen (z. B. Milchsiure.
ku%turen) als der Bierhefe neye
Getrinke mit einem anderen
Geschmacksprofil auf Malzba-

FT-Foto: Rudolf Mader

sis, alkoholfrei oder alkohol.
haltig, auf den Markt bringen.

Innovationen
mit Chancen

Die Hersteller probiotischer
Milchgetrinke und alkohol.
freier Getrinke (z.B. ACE,
Kombucha) haben diese mitt.
lerweile etabliert. Da viele
Brauereien auch alkoholfreje
Getrinke herstellen, sollten
laut Matthias Frost auch die
Brauer iiber Innovationenp
nachdenken, die durchayg
Marktchancen hatten.
Nach einer genussreiche
Bierprobe dankte Tagungslejte,
Johannes Schulters der Brauey,
familie Schuhmann und de
Fachreferenten Frost mit Sop
derkriigen fiir das gelungen,
Treffen.
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Sektion Bamberg und Umland. Auf Einladung von Stefan |
Zehender findet der 73. Doemensianer-Stammtisch am |
Mittwoch, den 23. Mai 2001 um 18.30 Uhr in der Brauerei ~
Zehender in Ménchsambach statt. In die Brauereibesichti-
gung — u.a. wird man das neue Sudhaus und die neue Klar- |
anlage sehen - sind Kurzreferate zu folgenden Themen ein-

A

Ly

3

gebunden: Energieeinsparungsmaoglichkeiten im Sudhaus;
Q/ A% Abwasserreinigung flr Direkteinleiter; Qualitatssicherung i
r\ durch optimierte Reinigungs- und Desinfektionsverfahren.
™

Eine Bierprobe mit Brotzeit gibt Gelegenheit zu weiteren
Diskussionen. Mdnchsambach erreicht man Gber die B22
zwischen Burgebrach und Burgwindheim.
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Frankische Braumeister tagten

Ein stattliche Anzahl von Braumeistern aus
ganz Franken, Hessen und sogar aus Rumanien
trafen sich zur Tagung in der Privatbrauerei
Zehender in Mdnchsambach. Der Bierausstofs
liegt derzeit bei 6000 Hektotiter jdhrlich, die
Braumeister Stefan Zehender mit vier Mitarbei-
tern produziert. Hergestelit werden nur unfil-
trierte, naturbelassene, unter- und qbergange
Biere (Export, Lager, Hefeweizen sowie saisonal
Mai- und Weihnachtsbock). Eine treue ,Fange-
meinde” fiir das Bier gibt es sogar in Hamburg,
in der Schweiz und in Norwegen. Zehender hat
allein in das neue Sudhaus rund eine Million
Mark investiert. Diese Einrichtung umfasst

zwei Edelstahl-sudgeféiﬂe {fir 45 Hektoliter
AUhSSChlag"YU"ZE), Warmwassertank, Malz-
5C rot-Beha]ter, Hopfengeber, Reinigungsania-
%E und eine weitestgehend automatische

i';!E'““B von der Malzentnahme bis zur Wijr-
ze uhlupg._Bel der Besichtigung der modernen
Brauerei, die durch Kurzreferate begleitet wur.
de, fand auch dje Erweiterung und Modernisie-
rung der betriebseigenen Klaranlage besonde-
ren Anklang. Durch die Erweiterung und Opti-
mierung der vorhandenen Abwasser-Klirteich-
Aniage konnten die Abwasserreinigung verbes-
sert und die Abwasserbelastung reduziert wer-
den. FT-Foto: Ronald Rinklef
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mmm Doemensianer
im Wilde-Rose-Keller
in Bamberg

Anstofien auf ,Robespierre* - Arnulf Konrad, Ro-
bert Pawelczak, Robert Blechinger und Obmann
Johannes Schulters.

Auf Einladung von Braumeister Arnulf
Konrad fand das 74. Treffen auf dem
Bierkeller der ehemaligen Wilde-Rose-
Brau (Braubetrieb bis 1971} statt. Der
Wilde Rose Keller konnte in diesem Jahr
sein 100-jahriges Bestehen im Familien-
besitz und sein 30-jahriges Wiedererdif-
nungsfest nach dem Kriege feiern. Mit
rund 1500 Platzen zahht der Bierkeller
zu den groBten und schinsten Bam-
bergs. Auf dem Keller betreibt Arnulf
Konr_ad noch eine eigene Schnapsbren-
nerei. Am FuBe des Kellers hat Brau-
meister und Fachschullehrer {Brauer-
schule Karistadt) Robert Pawelczak gine
Hobbybrauerei singerichtet. Die Brauerei
trdgt den Namen ,Robespierre” und
braut im Jahr rund fiinf Sude. Die Aus-
schlagmenge betragt ca. 200 Liter. Der
Stammw(rzegehalt des untergarigen
~Stephansberger Urtyps* betragt ca. 11
Prozent. Die Kollegen waren von der
selbstgefertigten Einrichtung und dem
Eigenbrdu begeistert. Nach einer typi-
schen Kellerbrotzeit und siffigem Maisel
Kellerbier bedankte sich die Obmann-
schaft Johannes Schulters, Hans
Wachtler und Robert Blechinger beim
Gastgeber Amulf Konrad sowie Robert

Pawelczak flr die schéne Ausrichtund
des Treffens. J.S

409
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Bund der Doemensianer
Sektion Nordbayern

Auf Einladung von Braumeister
Arnulf Konrad fand das 74. Treffen
auf dem Bierkeller der ehemaligen
wWilde-Rose-Briu (Braubetrieb bis
1971) statt. Der Wilde Rose Keller
konnte in diesem Jahr sein 100jahri-
ses Bestehen im Familienbesitz und
sein 30jihriges Wiedererd{fnungs-
fesi nach dem Kriege feiern. Mit
rund 1500 Plitzen, zahlt der Bier-
keller zu den gréBten und schonsten
Bambergs. Auf dem Keller betreibt
Arnulf Konrad noch eine eigene
Schnapsbrennerei. Am  FuBle des
Kellers hat Braumeister und Fach-
schullehrer (Brauerschule Karl-
stadt) Robert Pawelczak eine Hob-
bybrauerei eingerichtet. Die Braue-
rei trigl den Namen . Robesbierre”
und braut im Jahr rund finf Sude.
Die Ausschlagmenge betridgt ca. 200
Liter. Der Stammwiirzegehalt des
untergirigen .Stephansberger Ur-
tvps™ betrdgt ca. 11 Prozent. Die
Kollegen waren von der selbstgefer-

b

* Ayf dem Wilde-Rose-Brau-Keller in Bamberg.”

tigten Einrichtung und dem Eigen-
briu begeistert. Nach einer typi-
schen Kellerbrotzeit und siffigem
Maisel Kellerbier bedankte sich die
Obmannschaft Johannes Schulters.
Hans Wichtler und Robert Blechin-
ger beim Gastgeber Arnulf Konrad
sowie Robert Pawelezak fir die
schdne Ausrichtung des Treffens.

§ T0ilde Nose Bofu
—fieller—
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Bund der Doemensianer
Sektion Nordbayern

Einladung zum 75, Jubiléiumsstammtisch am Freitag. den 26. Ok, 2001,
ab 18.30 Uhr in der Miihlenbysy. Stegaurach/Ml‘jhlendorf

Fam. Lechner-Merklein, Briickenstr. 19, 96135 Stegaurach
Tel. 0951729119




mm Doemensianer
in Nordbayern

Bericht vom 75. Jubildumsstammtisch
im Mlhlenbréu in Mdhlendorf,

Aus ganz Franken kamen rund 45
Braumeisterfinmen zu ihwer 75, Jubi-
laumstagung nach Stegaurach/Mihlen-
dorf. Brauereichef Georg und sein Sohn
Alfons Merklein konnten den Géisten
eine Kleine, aber feine Privatorauerei pra-
sentieren. Die Urspringe der Braukunst
gehen hier auf das Jahr 1826 zurlick.
Die MUhlenbrau braut jahriich ca. 1.200
Hekioliter unter- und obergériges Bier

{ein gut gehopftes, helles Lagerbier - ein

hetles, fruchtblumiges, spritziges Hefe-

weizen — ein malzaromatisches Dunkles
sowie saisonal Mérzen und Bockbier).

Die Biere sind Uberwiegend in der Brau-

ereigaststétte, auf dem Bierkeller und im

Heimdienst erhaltiich. Investitionen wa-

ren in den letzten Jahren: ein neues

Edelstahl-Sudhaus far 1500 Liter Bier-

wirze Ausschlagmenge, ein neuer Bier-

filter sowie neue Gar- und Reifetanks.

Nach dem Brauereirundgang referierte

Herr Peter Romeis (Prasidialmitglied des

Bundes der Doemensianer) vom Labor
Romeis aus Bad Kissingen Uber neue
Erkenntnisse zum Hopfen und dessen
Einsatz. Die weltweite Anbaufidche be-
tragt derzeit 58.968 Hektar, davon be-
fanden sich rund 32 Prozent in Deutseh-
land. Die diesjghrige Ernte ist leicht
angestiegen bei guten Qualitaten. Welt-
weit ist eine Tendenz zu leichteren und
geringer gehopften BiereT festzustellen.

Die Durchschnittspreise flr dc.f,n Ze.ntner

Vertragshopfen fiegen derzeit bei ca.

380,- DM, fur Freihopfen be|' ca. 550,-

DM. Besondere Beachtung _ﬂpden der-
zeit die positiven gesun_dheutlfchen As
pekte des Hopfens im Bier. Hierzu z&hit
ein Flavanoid des Hopfens, das Xantho-
humol. Dieser Stoff gilt als kreb§- und
gefaBschutzend. Zusammen mit den
Polyphenolen, dem v_ntamlng_ehqft, den
Mineralstoffen, essgnzlellen EiweiB- und
Nahrstoffen kann dieses aglsgewogene,
schwach alkoholische Getrank, mgB\{_oII

ossen, durchaus als gesundheitsfér-
gg‘lich angesehen v\(erden. Nach der
Vorstellung der wichtigsten Hopfensor-
ten gab Romeis noch zahlreiche Tipps
zum Einsatz moderner Hopfung.

AbschlieBend gab Peter Romeis noch
einen kurzen Ausblick zur Braugerstensi-
tuation. Eine gute Braugerstenernte (plus
S Prozent) mit guten Braueigenschaften
(EiweiBgehalte zw. 10,5 bis 11,0 Pro-

Die frénkischen Brauer bei der Besichtigung der
Muhlendorfer Privatbrauerei. Tagungsleiter Jo-
hannes Schulters (Fanfter von links) und sein
Stelivertreter Hans Wachtler (rechts) ubergaben
Sonderkriige an den Juniorchef Alfons Merlkdein
baw, den Fachreferenten Peter Romeis.

Zent) lassen auch gute Braumalze er-
warten. Am Ende der informativen Ta-

gung bedankten sich Obmann Johannesg
Sc_hulters und sein Stellvertreter Hans
Wichtler bei den Gastgebern ung demn
Referenten mit Sonderkriigen.
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Sektion Nordbayern. Der 76. Braumeisterstammtisch {in-
det am Freitag, dem 15. Méarz 2002, ab 18.30 Uhr in der St
Georgen Briu, Marktstr. 12, in Buttenheim statt. Der Braue-
reibesichtigung schlieBt sich ein Fachvortrag iiber den
Einsatz von Pumpen in der Brau- und Getrinkebranche an
Referent ist Herr Richtsteiger von KSB Niirnberg. ,




¥ ‘
&

Mit einem Ehrenkrug dankte der Sprecher der friinkischen Braumeister, Johannes Schulters (Achter von
links) Georg Modschiedier fir die gelungene Ausrichtung der Tagung.

FT-Foto: Rudolf Mader

Pump-Techniken im Biickpunkt

Frankische Braumeister informierten sich in Buttenheim

BUTTENHEIM. Mehr als 40
frinkische Braumeister konn-
te der Juniorchef der St. Geor-
genbriu, Georg Modschiedler,
in der Buttenheimer Braustit-
te zu einer Informationsta-
gung begriien. Dabei ging es
um neue Pumpentechniken
fiir das , Fordermedium Bier”.

Zundchst machte Mod-
schiedler die Giste mit der St.
Georgenbriu vertraut. So ge-
hen die Urspriinge der Brau-
tradition auf das Jahr 1624 zu-
riick, seit 1814 befindet sich
das Unternehmen im Famili-
enbesitz.  Das  Brauwasser
stammt noch aus dem eigenen
Brunnen, mit dem man acht
unter- und ohergérige Biere
braut. Zu den Spezialititen

zihlen das unfiltrierte Keller-
bier und das flaschenvergore-
ne Hefeweifbier. Mit 38 Mitar-
beitern werden jahrlich rund
50 000 Hektoliter Bier und
10 000 Hektoliter alkoholfreie
Getrinke hergestellt.

Die St. Georgenbriu gilt als
stark  gastronomieorientiert,
dies besagt der hohe Fassbier-
anteil von knapp 40 Prozent
(der Bundesdurchschnitt liegt
bei knapp 20 Prozent). Das
Absatzgebiet erstreckt sich
rund 70 Kilometer um den
Brauereischornstein.

Uber die Grenzen der enge-
ren Heimat hinaus ist die St.
Georgebrau bei den Brauerei-
Truck-Sammlern bekannt.
Dieses Sammlertreffen findet

einmal jdhrlich anlasslich des
5t. Georgenmarktes in Butten-
heim statt. Die Brauereibesich-
tigung mit den beiden Brau-
meistern der St. Georgenbriu,
Rudolf Fritsche und Norbert
Kramer, zeigte den Kollegen
einen modernen, klassischen
Betrieb.

Bei dem Fachreferat einer Fir-
ma aus Frankenthal erhielten
die Giste zahlreiche Informa.
ticnen von einem der fithren.
den Pumpenspezialisten ayf
dem Lebensmittelsektor {ibey
den Einsatz von der Maische.,
Wiirze- bis hin zur Bierforde.
rung. Praxistipps zur Ausie.
gung, Wartung und tiber Ney,_
entwicklungen waren flir djq
Teilnehmer wertvoll.
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Vereinigung der
Absolventen

des Doemens e.V.

in Grafelfing/ Miinchen

Sektion Nordbayern

Einladung zum 77. Braumeisterstammtisch
in der Brauerei Spezial, Bamberg

Am Freitag, dem24. Mai 2002, ab 18.30 Uhr in der Brauerei
Spezial, Konigstr. 10, Tel. 0951-24304 Fax: 26330

Auf Ein_ladung unseres Kollegen Christian Merz treffen wir uns im
Brauereihof (bei schonem Wetter), bzw. im Nebenzimmer der

Brauereigaststitte. Auf dem Programm steht eine kurze

Brauereibesichtigung (neuer Whirlpool mit e
Herstellung. pool) it eigener Rauchmalz-

DiilFa.bPall Filtrationstechnik aus Dreieich (Dr. Riidiger Zettl u. Frank
Schlumberger), spricht tiber ,,Erfahrungen i hes
Bierfiltration — nach Kieselgur* . gen und Entwicklungen bei der
E{{’le stiffige Spezialititenverkostung und friinkischer Brotzeit (wir sind
Giste der Fa. Pall), rundet unser freundschaftliches Treffen ab.

Es laden nochmals herzlich ein:

Brauerei Spezial (Familie Merz) und die Firma Pail
Johannes Schulters (Obmann)

Hans Wichtler (Stellvertr. Obmann)
Robert Blechinger (Kassier)

PS. ,, Nur im Entspannen und Losgeldstsein von verkrampfier
Unrast dffnen wir uns dem Zufluss neuer Krdfie*

Stefanusstralle 8
D-82 166 Grafelfing

Tel +49(0)85/81887532

Fax: +49(0)89/8188753)

eMait. doemensianer@t-online.de
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Sektion Nordbayern: Bericht vom 77. Braumeister-Stammul
in der Brauerei Spezial, Bamberg

Der Besitzer der Brauerei Spezial,
Christian Merz, konnte rund 50
frankische Braumeisterkollegen in
seiner Brauerei willkkommen heiBen.
Die 1536 gegriindete Brauerei ist
seit 104 Jahren im Familienbesitz
und stellt ca. 6000 Hektoliter Bjer
jahrlich her. Bei der Brauereibesich-
tigung zeigte Christian Merz, wie
man awf engsten Platzverhiltnissen
eine aufwendige Bierspezialitit
braut. Mit drei Mitarbeitern in der
Produktion werden die Sorten
Lager (ca. 80 Prozent AusstoB-
anteil), Mirzen, Bock, WeiBbier

und ein Ungespundetes (ohne
Rauchmalz) hergestellt.

Der Flaschenbieranteil liegt bei
rund 75 Prozent und der Absatz-
radius erstreckt sich ca. 30 km um

Christian Merz erliutert mil einem
A ! :
B chenholzschel! den Kollegen

die Funkil
Durre.

onsweise einer Rauchmalz-



den  Brauecreischornstein.  Auf-
wendig und exklusiv ist besonders
die eigene Rauchmalz-Hersteilung
ilber offenem Buchenholzfeuer.
Dafiir wird nur teure Biogerste aus
der Region verwendet. Gemilzt
wird dabel nur in den Winter-
monaten. Als Ausbildungsbetrieb
kiimmert sich Christian Merz auch
immer wieder um gut ausgebildeten
Brauernachwuchs. Investiert wur-
den in den letzten Jahren konti-
nuierlich in moderne Brautechnik,
So wurde in den letzen Monaten
eine  Wiarmeriickgewinnungs-An-
lage und ein Whirlpool installiert.

Ein lebendiger und sehr in-
formativer Fachvortrag von Dr.
Riidiger Zettl von der Filtrations-
technik Pall aus Dreieich infor-
mierte die Giste iiber .. Erfahrungen
und  Entwicklungen  bei  der
Bierfiltration  nach Kieselgur:
Dr. Zettl 2eigte in einer Gegeniiber-
stellung Filter mit instabiler Matrix
zu stabiler Matrix auf. Dazu ziihlen
die relativ kostengiinstigen und
Jeistungsstarken Pall Kerzenfilter
mit Polypropylen-Tiefenfiltermate-
rial fur die Feinfiltration von Bier.
Obmann Johannes Schuiters be-
dankte sich im Namen der Sektion
mit einem Ehrenkrug bei Christian

MerzZ- 0O
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Bund der Doemensianer

Sektion Nordbayern. Der 78. Braumeisterstammtisch fin-
det am Freitag, dem 2. August 2002, ab 18.00 Uhr, in der Fa.
Bauer, Kremmeldorfer Strafe 15, Schmerldorf bei Mem-
melsdorf, Tel. 09505/87 22, Fax 80 34 30, auf Einladung von
Walter Bauer statt. Auf dem Programm: Begritung und
Vorstellung der Maschinenbaufirma Bauer; Vorstellung der

Fa. ICS, Slowenien, durch deren Besitzer. Im Anschluss gibt
es eine Brotzeit.
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Braumeister in Schmerldorf

Aus ganz Franken und auch aus der Oberpfalz
kamen die rund 65 Teilnehmer zur Braumeis-
tertagung, die bei der Maschinenbaufirma Bau-

er in Schmerldorf bei Memmelsdorf statifand. -

Das 1989 vom Firmeninhaber Walter Bauer
gegrundete Unternehmen mit derzeit fliinf Mit-
arbeitern hat sich auf die zur Abfallung von
Getrinken erforderlichen Maschinen konzen-
triert. Sie werden zum Teil europaweit vertrie-
ben. Unser Bild zeigt die Tagungsteilnehmer
bei der Besichtigung von Flaschenfarderanla-
gen. Zum weiteren Leistungsspektrum gehéren
Reparaturen von Pumpen- und Leitungsverle-

gungen. Auch ein Lehrling wird hier als Mecha-
troniker ausgebildet. Die Firma hat sich als Ni-
schenanbieterin fur Klein- und Mittelstands-
brauereien fest etabliert. Zum Kundenstamm

ehoren derzeit rund 70 Brauereien aus ganz
Franken. Abgerundet wurde das Tagungspro-
gramm durch Vortrige. So stellte unter ande-
rerm Firmeninhaber Boinec der Firma ICS aus
Slowenien sein Fiillerprogramm fiir Klein- und
Mittelstandsbrauereien vor. Tagungsleiter Jo-
hannes Schulters bedankte sich im Namen der

Giste mit Ehrenkriigen bei den Gastgebern.
FT-Foto: Rudolf Mader
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Sektion Nordbayern:

Einladung zum 79. Braumeisterstammtisch in der Brauerei Kesselring
am 11. Oktober 2002

Gemeinsames Treffen mit den Kollegen des Wiirzburger Braumeister-Stammitisches.

Busabfahrt um 17.30 Uhr vom P+R Parkplatz. Breitenau (beim Plarrer).
Eme Zusteigemoglichkeit gibt es in Ebelsbach. Kostenbeitrag: 5 €

- L=

Der AnmeldeschluB ist der 7. Oktober 2002. Bei Uberbuchung erfolgt eine Mitteilung.
Anmeldung bitte telefonisch oder schriftlich an Obmann Johannes Schulters,
Tel.: 095179370349 oder per Fax: 0951/93702 74,

Programm:

Besichtigung der Brauverei Kesselring mit unserem Kollegen Horst Jacob. Gemeinsames Essen in einer
Gasistiitte in Marktsteft. Das Essen wird von der Firma Finctec und die Getrinke werden von der Firma Sepp
Hofer gespendet. AnsphheBe_nd Kurzvortrag iiber ~Reinigungs- und DeSinfektionskonzepte in der Getrénke-
branche”. durch die Firma Finctec, Abfahrt von Marktstefi gegen 22.30 Uhr.
Auf eine rege Beteiligung freuen sich:

J. Schulters, H, Wichtler, R, Blechinger und H. Jacob.

Es stehen ca. 50 Pliitze zur Verfiigung. die Reservierung erfolet in der Reihenfolge der Anmeldungen.










« Techn. Bedarf * Regner und Zubehdr
« Gummi- und Kunststofferzeugnisse * Schlauchwiagen

« Profile = Sicherheitsschuhe - Stiefel n =

» Arbeitsschutz

« Schldauche und Armaturen * Brauereibedarf el n r e I c
« Dichtungen und Dichtungsmaterial » Armaturen u

» Antriebsriemen & Brauereimaschinen GmbH & Co. KG

= Klebe- und Dichtstoffe * Spez.-Reparatur-Werkstitte

e

Gegrundet 18gg

EINLADUNG zur Besichtigung einer Flaschenabfulimaschine
sowie eines innovativen Kieselgur- u. Partikeifiiters m.Fiiterkerzen

Vbﬂ. Doemensianer-Stammtisch

Sehr geehrte Damen und Herren,
am Freitag, 29.11.2002, ab 18.00 Uhr laden wir Sie zu unserem bekannten ,,Brauerabend**

in den Geschiftsriumen der Fa. Heinr. Leicht in Bamberg herzlich ein.
In Verbindung mit dem Brauerabend halten die Doemensianer ihren 80. Stammtisch ab.

Folgende Maschinen sind zu besichtigen:

- vollautomatischer, 24-hihniger Flaschenfiiller Fabrikat Vipoll

mit kurzem Fiillrohr einschl. Korker u. Verschrauber und mikrobiologischem Vortisch
-  Referent: Herr Zver — Fa. VipO“

[~ innovativer Kieselgur- und Partikelfilter mit Filterkerzen. Die Filtrationsleistung
liegt zwischen 4 —16 hl/h je nach Filtrierbarkeit der Biere und Ausfithrung
- Referent: Herr Kargl/Herr Elle — Fa, Pall SeitzSchenk

i}

Fiir eine bessere Planung wiiren wir Thnen dankbar, wenn Sie uns Ihre Teilnahme bis
zum 22.11.2002, unter der Tel.Nr. 0951-96599-11 (Frau Seelmann) bestitigen konnten.

Fiir Ihr leibliches Wohl ist bestens gesorgt.

Wir wiirden uns iiber Ihren Besuch freuen.

Mit freundlichen Griilen

@g&iﬁeicm GmbH & Co_KG
Anja Seelmann Walfeang Bﬁh(':,n
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Bund der Doemensianey

Sektion Nordbayern. Der 8] Doemensianer.

Stammtisch
9. Marz 2003, um

18.30 Uhr in

Schankanlage richtig!*
besichtigung schliegt g;
Bieres an. Sambach lieg
und ist {iber die A3 Abfa
lber die B 505 Abfahrt P
Uber Vora und Weiher,

Schulters, Bamberg, 09
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BUND DER D

Bund der Dogmensianer e V. * .

Vereinigung der
Absolventen

. des D Y.
25 Jahre Doemens-Sektion Nordbayern i: sGrgfiT;ii';SI?\dﬁnchen
(ehemals Bamberg und Umland)

Srefanusstralie 8
Einladung D-82166 Grafeliing

s ) i . Tel; +49 (0)89/81887532
zu unserem 82. Jubildumstreffen in der Brauerei Greifenklau, Fax +49(0)89/81887531
Bamberg.

. eMail: doemensianer@t-online.de .
Laurenziplatz 20, 96049 Bamberg

Tel. 0951/53219 Fax 0951/59599
Termin: 13. Juni 2003 - Beginn: 18.00 Uhr

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

auf Einladung unseres Kollegen Sigmund Brockard findet unser

Jubildum in der nach seinem Grij

. riinder, dem

Greifenklau, benannten Brauerei statt’ Domherrn Graf von
Programm: ’

Brauereirundgang

Vortrag der Herren Richter und Stock von der Fa. Krones

»Bier in PET — Eine Chan g
ce fiir d ; “«
Vortrag der Fa. Micro-Matic fir den Mittelstand !1?

.Schankanlagentechnik und Zapfsysteme *

Gemeinsames Abend <
essen. Wir sind Géste der F

3 : : er Fa.
Micromatic Krones und

Wir feiern unser Jubildum mit stiffigen Greifenklau Bieren

Aus organisatorischen Griinden bitten wir diesmal um eine kurze

Anmelde-Benachrichtigung (Name, Personenzahl) an die
Obmannschatft.

Herzlichen Dank im voraus.

Auf ein zahlreiches und gesundes Wiedersehen freuent sich:







Sigmund Brockarg
Laurenziplatz 29 ' : 0951 /8

96049 Bamberg : . ” ! -~ www.greifenklau. d
gedffnet 9 - 23 Uhr; Sonntags ab 14 Uhr Ruhetag; trad?ﬁmmlkisches Mittag- & Abendesse

——







BUND DER DOEMENSIANER e.V.

Bund der Doemensianer ¢V, ¢ Postfach 1325« D-82155 Grifelfing

Vereinigung der
Absolventen
des Doemens e. V.

in Grifeifing! Miinchen

Bund der Doemensianer - Sektion Nordbayern

Stefanusstralie 8
D-82166 Grafelfing
Einladung zum 83. Braumeisterstammtisch in der Brauerei NE o

P B b Fax: +49(0)89/81887531
eesmann, bamoerg. eMail: doemensianer@t-online.de
Do. 02.10.2003 ab 18 Uhr im Brauereisaal.

Auf E.inladung der Familie Keesmann und unseres Kollegen Robert
Blechinger treffen wir uns diesmal in der Brauerei Keesmann in der

Wunderburg 5 (Tel. 0951-981980).

o Programm:.
» Besichtigung der Brauerei (u.a. neue Etikettiermaschine 4
Bierfilter) '
» Fachvortrige: Neue R + D Mittel fiir den Einsatz in der Bray-
und Getrinkeindustrie (Fa. Tensid Chemie)
> Aktue.l'ler Stand der Automatisierung — Moglichkeiten bej der
NaChrl.lstung bereits bestehender Anlagen (Fa. Kaspar Schulz)
» Gemeinsame Brotzeit und gesellige Bierprobe der Keesmann
Biere

Auf eine rege Beteiligung freuen sich:
Familie Keesmann
R. Blechinger, J. Schulters u. H. Wachtler
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Die Gastgeber, Referent und Qrgamisationsieitung an der Hefewanne vt Cuockeller der krauens G-

Der Geist des Bieres — die Bierhefe

Frankens Braumeister in Huppendorf —100 Mio. Zellen pre Milliliter
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Bund der Doemensianer
Sektion Nordbayern

Bund der Doemensianer « Seklion Nordbayem

Bamberg., im Februar 2005

Einladung

zum Braumeisterstammtisch am 25. Februar 2005, ab 18.30 Uhr
im "Privaten Brauereigasthof Drej Kronen",
HauptstraBe 19, 96117 Memmelsdorf

Programm

» Brauereibesitzer Ludwig Straub prasentiert uns sein neues Sudhaus
» Vorstellung der Vereinigung "Private Brauereigasthafe"

« Vorstellung der Initiative "Bierland Oberfranken”

+ Fachvortrag von Franz Preis (BLB - Berching)
"Praxisergebnisse aus den Betriebsberatungen der letzten Monate*

« Geselliges Beisammensein bei "Stéffla” und Brotzeit

wir freuen uns auf thr Kommen und verbleiben

mit freundlichen Grulien

Brauerei Drei Kronen Johannes Schulters Robert Blechinger
Familie Straub Obmann Kassier
HauptstralRe 19 Paul-Keller-Ring 31 Hauptstralke 59
66117 Memmelsdorf 96052 Bamberg 96188 Stettfeld

Fon (0951) 944330 Fon (0951) 9370349 Fon (09522) 80180







gin Fithrer fiir Bier-Genief3er

eiste i Isdorf — Neuer Sudkessel
i meister tagten in Memme
Erankische Brau .

MM:é 1z pré-
1LSDOREF. S_to_ ]
MEtierte- Hans-Ludwig gfra:;.:‘:)d
Sétr\lef der ,Drel Krone

rischer Bierordenstrager,

de es von
Schulz, Bamberg-

dhaus in der seit
%gsbzgiit?:nden Privatbraug;
iy Memmelsdorf war zuvo
pr e e in Betrieb, Die Investi-
'« jahr.: (inkl: baulicher Mafd-
3;§fnen) beliefen sich auf ca.
2% 0:?23:‘113%0 Braumeisterkol-
1 E::; wurde ein Zwei-Gerite
E?c%elstahl-Sudwerk fiir e,ir;e
Ausschlagmenge von  zehn
Hektoliter gezeigt, bei der Brau-
er Straub bewusst auf COIQP_U-
tersteuerung und Automatisie-
rung verzichtet hat. Hier soll
noch weitestgehend handg-
werklich gebraut werden. Auch
die Bie:wﬂrze—Vorkul}lung auf
einem kupfernen ,Kiihlschiff”
stellt in der heutigen Zeit ein
Novum dar. In dem eigenen
Gasthof und Hotel wird neben
dem pramierten ,5toffla” (rau-
hige HeIStquﬂgsmethoFle}
;uch standig das ,Hefe-Pils”

und ,Lager” ausgeschenkt. Die
Flascher%abfﬁllung erfolgt Gibri-
gens in einem Kollegenbetrieb.
Als Geschaftsfithrer des Ver-
bundes ,Private Brauereigast
hofe” stellte Straub die Philoso-
phie der derzeit 56 unter die-
sem Dach vereinten privaten
Brauereigasthofe vor. Dem Zu-
sammmenschluss gehodren auch
einige Familienbetriebe in
Bambergund seinem Landkreis
an. Besonders beliebt bei , Bier-
reisenden” ist der jahrlich neun
erscheinende Reisefithrer
LBierkultur & Gastlichkeit”,
Christoph Pilarzyk ven der
Brauerei Grosch in Rodental
und geschiiftsfithrender Vor-
stand des neugegriindeten Ver-
eins ,Bietland Oberfranken”
informierte, dass die Hand-
werkskammer Oberfranken
kiinftig tber die oberfrinki-
schen Brauereien (derzeit noch
ca. 200) und deren, Bierspeziali-
tdten noch besser informieren

und die weltweit einmalige
Bierkultur niher bringen will.
Neben einem gemeinsamen In-
ternetauftritt ist u.a. auch ein
oberfrinkischer »Biergeniefler-
Fihrer” im Entstelen. Neben
den Brauereien kénnen auch
Privatpersonen, Firmen und
Institutionen beitreten.

Praxisnahe Hilfestellungen

versprach der Fachvortrag von
Franz Preis von der Fa. BLB
(Brau, Labor und Beratung) aus
Berching. Dieser galt den Er-
gebnissen aus den jiingsten Be-
triebsberatungen in den Braue-
reien. S0 hatten im letzten Jahr
viele Brauereien biologische
Probleme durch bierschiadliche
Keime im Brauwasser. Das Was-
Ser war zwar nach der TVO
(Trinkwasser-Verordnung) n
Ordnung, mikrobiologisch, fiir
die Bierherstellung, aber nicht.

Eiweiffarme Malze
zerstoren die , Krone™

In diesem Jahr machenaei-
weifarme Malze den Brauern
bereits Probleme. Die teilweise
sehr niedrigen EiweiRgehalte
kénnen die Schaumbildung
und Schaumstablitat des Bieres
negativ  beeinflussen. . Durch
den Einsatz von Spezialmalzen
und durch technologische Ver-
fahrensanderungen konne hier
aber weitestgehend gegenge-
steuert werden,
Iganisationsleiter, Joban-

nes Schulters und Braumeister
Robert Ble

: chinger bedankten
sich am Ende des sehr informa-
tiven Treffens mit Ehrenkriigen

€l den Gastgebern und Refc-
renten des Abends,
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BUND DER DOEMEN-
SIANER, SEKTION NORD-
BAYERN

Braumeister-
stammtisch

CGastgeber zum 89. Braumeis-
terstammtisch ist die Bamberger
Maélzerel am Dienstag, dem 6.
September 2003, ab 18.30 Uhr
im Zelt (néhe Schalander). Das
Programmbeinhaltet dieBesich-
tigungsmdglichkeit der Bamber-
ger Milzerel. Fachvortrége (Herr
Burteisen berichtetiiber dieneye
Ernte, Herr Gléser iiber die Qua-
lit#t), eine gemeinsame Brotzeit
und einen geselligen Bierabend.
Auf eine rege Beteiligung freu-
en sich das Mitarbeiter-Team
der Bamberger Mélzerei, The-
resienstr. 32. 96030 Bamberg.
Tel. 0951/912320.  www.
bamberger-maelzerei.de und
J.Schulters.Tel.0951/9 3703 49
sowie R. Blechinger Tel.

(9522/801 90.

AUWELT | NR. 33 (2005) 1057
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BUND DER DOEMENSIANER

VEREINIGUNG DER STUDIERENDEN AN DER DOEMENSSCHLLE IN MUNCHEN E. V.
STEFANUSSTRASSE & - 'D-8032 GRAFELFING-MUNCHEN = TELEFON 089/ 85805-0
TELETEX NR B88137 = DOEMENS, FROM EUROPE / OVERSEA: 2627-898137 = DOEMENS. TELEFAX 08978580526

SEKTION BAMBERG UND UMLAND

Bund der Doemensianer - Sektion Nordbayern

Einladung zum 90. Jubiliums-Braumeisterstammtisch

Wo: Brauerei Kundmiiller, Weiher bei Viereth
Wann: Fr. 25.11.2005 ab 18.30 Uhr

Apf Einladung unseres Kollegen Roland Kundmiiller treffen wir uns
in der Brauerei Kundmiiller, Weiher 13, 96191 Viereth-Trunstadt
Tel. 09503-4338 / www kundmueller.de

Programm:

> Besichtigung der Brauerei mit Brennerei

» Fachvortrag: ,,Rund um die Flaschenreinigung® durch die Fa.
PAC swiss. Die Fa. PAC gehort zu den fiihrenden Herstellern
von Flaschenreinigungsmaschinen fiir Klein- und
Mittelstandsbrauereien

» Gemeinsame Brotzeit und gesellige Bierprobe der Kundmiiller

Biere

Auf eine rege Beteiligung freuen sich:
Familie Kundmiiller, Hannes Schulters u. Robert Blechinger
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Brauerei-Logistikzentrum

im Blickpunkt

Frankische Braumeister tagen in Weiher

WEIHER. Brauereichef, Ro-
land Kundmiiller konnte rund
sechzig Kollegen aus ganz Fran-
€N -zur neunzigstern: Braumeis-
tertagung in Weiher begriiien.
Gebraut wird in' Weiher
schon seit 160 Jahren und seit
1910 befindet sich die Brauerei
im Familienbesitz. Gebraut
werden finf ober- und untergi-
rige Biere. Der jihrliche Biez-
ausstof belduft sich derzeit auf
9500 Hektoliter. Fiinfzehn Pro-
zent des Bierausstofies entfal-
len auf Fassbier, das Flaschen-
bier ldsst Roland Kundmiiller
in. einem befreundeten Kolle-
gen betrieb abfiillen. Zum Ei-
folgskonzept der Kundmiillers
gehort die Synergie aus Braue-
rei, Brennerei, Hotel und Gast-

hof. 2005 wurde der Biergarten
der Brauerei, vom FT mit dem
ersten Preis ausgezeichnet.
Nach der Besichtigung der
modemen Brennerei, Mittel-
standsbrauerei und dem neuen
Logistikzentrum (Investitions-
summe ca. 300000 Euro) traf
man sich zum Fachvortrag, der
Fa. PAC swiss. Mit {iber 400 aus-
gelieferten Flaschenteini-
gungsmaschinen, gehort sie zu
den leistungsfahigen Partnern
der mittelstandischen Brau-
wirtschaft, Mit einem Wasser-
verbrauch von 230-350 ml/Fla-
sche und einem Wiimever-
brauch von 50 bis 60 k] pro Fla-
sche, tragen diese Maschinen-
typen auch Zur
Kostenreduzierung bei,

Peade
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- erd feerzliehe wilPommern vic
Wertier: bes Famitie Randmidter !

At .
» i‘ é.}.ll 2 Brauerei-Gasthof .
L % " Kundmiiller

Brauerei - Brennerei - Gastehaus - Hausschlachtung

Weiher 13, 96191 Viereth-Trunstadt, Tel. 09503/4338, Fax 09503/7868
e-mail: info@kundmueller.de, internet; www.kundmusller.de
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Brauerei-Wirtshaus
Familie Geldner-Wehrfritz
Loffeld / Bad Staffelstein
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Bund der Doemensianer

Sektion Nordbayern

Einladung zum 92. Braumeisterstammtisch
Ort. Brauerei Wagner in Merkendorf
Termin: Do. 06. Juli 2006 ab 18.00 Uhr

Liebe Kolleginnen und Kollegen,

auf Einladung der Brauerfamilie Wagner - : - i
bierfreundlichen® Merkendorf. gner, treffen wir uns wieder einmal Im

Programm:

E}Z‘e’:ﬁ;gutnfugﬁrd';?f” Abfill-, Stapel- und Ladehalle (1550 Quadratmeter)
gt a8 Imposante Gemalde ,Vom Halm zum Glas® (ca. 19 x 5 Meter)
v. Frau Hanel-Gaibmaier. ?

Kurze Fachvortrige:

1. Fa. GM (Getranketechnik & Maschine
Von dieser Firma stammt die neue Fla\r:vt;?:\g aus Gera
2. Fa. Rundmund Saurebau aus Ahaus-Alstatte.

Séure- und laugebesténdige FuRbodenverlegung
Brotzeit mit Bierprobe im Brauereisaal. -

Es laden nochmals herzlich ein:

Brauerfamilie Wagner Die Obmannschaft

Pointstr. 1 _ Johannes Schulters - Tel. 0951-9370349
96117 Merkendorf bei Memmelsdorf Robert Blechinger - Tel. 09522-80190

Tel. 09542-620
www.waagner-merkendorf.de

PS. Der nachste Braumeisterstammtisch findet am 17.0kt. 2006 in der Brauerei Konrad
Will in Schederndorf/Stadelhofen statt. - -
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Weyermann Logistikzentrum

Liebe Kunden,

freuen Sie sich mit uns!

Nach nur 12 Monaten Bauzeit, keinem Unfall und Dank der tlichtigen Mithilfe
kompetenter Handwerksfirmen, ist unser neues Logistikzentrum nun fertig!

Was bedeutet das fir Sie?

» Sofortige Beladung an der Rampe

« Extra absenkbare Rampe, speziell angepasst fir kleinere Brauereifahrzeuge

* Alle 70 verschiedenen Farb- und Geschmacksabstufungen der Weyermann Malze
griffbereit fir Sie am Platz

*  WunschgemdB in 50 kg oder 25 kg Sdcken

» 50 kg Sdcke auf Containerpalette palettiert, transport-stabil in Stretchfolie
gewickelt

* 25 kg Sdcke palettiert auf Europalette, transport-stabil in Stretchfolie
gewickelt

“ ©)

®am SGS
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Wir, die Unterzeichner, sind fUr die Beibehaltung des Doemens-

Standortes in Grafelfing und lehnen die Umzugsplane auf das Krones-
Gelande ab.

Uns ist an einer neutralen und objektiven Aus- und Weiterbiidung
weiterhin sehr gelegen. Die Interessen, der mittelstandischen Brau- und
Getrankebranche, sehen wir in Neutraubling kinftig nicht mehr gewahrt.
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Einige der Braumeister bei der Betriehshesichti

Braumeister auf Besichtigungstour

STAMMTISCH Diesmal wurde Station in der B i :
neue Edelstahl-Sudwerk bestaunt wurde. Auﬁerradﬁ;e;g;ﬁ;m

Vierzehnheiligen - Eine Brauereibesichti-

g mit dem nagelneuen computerge-
steuerten Edelstahl-Sudwetk, ein Vortrag
iiber ,, Partikel und Membranfiltration von
Wasser® sowie die Geselligkeit standen im
Mittelpunkt des 95. Treffens der Frinki-
schen Braumeister in der alten Kloster-
brauerei in Vierzehnheiligen.

Die frankischen Braumeister haben sich
zu einem Braumeisterstammtisch zusam-
mengeschlossen und veranstalten jedes
Jahr vier bis fitnf Stammtischtreffen in
Brauereien im Frankenland. Gegriindet
wurde der Stammtisch 1978 in Scheflitz.

einen Mafkrug an Alired Trunk und seinen SOh?‘uA\'?dt:ee::euen L

Einer der Griindungsinitiatoren w
hannes Schulters au§ Bamberg, del'al;ggh
die Stammtischtreffen organisiert,

Neben d.em kollegialen Meinungsays-
tausch sowie der kollegialen Verbunden-
heit ist die Weiterbildung der Braumeister
ein wichtiger Punkt der Treffen.

Thema Wasserentkeimung

In der alten Klosterbrauerei in Vi

hemgen wurde beim 95. Braumeigcizret:??f-
fen die Weiterbildung in Form eines Vor-
trages und einer Diavorfithrung iiber dje
Wasserentkeimung betriebén. Die alte

putergesteuerten Sudhauses, Organisator Johannes Schulters bergibt

Vierzehnheiligen gemacht, wo das -
Weiterbildung auf der Tagesordnung.

Foto: hv

Kl_osterbrauerei besteht seit 1803 und if’t
seit 18 Jahren im Privatbesitz der Familie
Trunk. Neben dem bekannten Nothelfer-
trunk braut Braumeister Alfred Truni mit
seinem Sohn Andseas auch saisonale Spe-
zialititen wie das siiffige Bockbier, das
Erntebier oder ein Festbier.

‘Zudem kommen noch die gingigen
Biersorten wie das helle Pils, das Lager-
und Vollbier sowie alkoholfreie Getrinke.
Bei einem K rug Nothelfertrunk und einer
Brotzeit safen die Braumeister lange Zu-
sammen, wobei selbstverstindlich das
Bier im Mittelpunkt stand. hv
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Wagner -Brau
Hauptstrafe 15, 96154 Kemmern

Tel.: 09544/6746 = Fax: 09544/982072
www.brauerei-wagner.de ¢ info@brauerei-wagner.de
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Unsere Umweltpolitik

@ Wir schulen standig das UmweltbewuRtsein unserer Mitarbeiter.

@ Wir gestalten unsere Unternehmenstitigkeit so sicher und
umweltvertriglich wie moglich, zum Wohl unserer Mitarheiter,
unserer Kunden, der Offentlichkeit und unserer Umwelt,

@ Die Einhaltung gesetzlicher Vorschriften ist fir uns
selbstverstindlich.

Unsere umweltireundliche Flaschenfiillanlage auf modernem Stand
der Technik, hier werden ca. 100.000 Flaschen Bier pro Jahr abgefiili.

Unser Umweltmanagement

® Wir erstellen jihrlich eine input/Qutput-Ubersicht.
® Wir wennen unsere Abfille nach Wert- und Reststofen.

® Wi fﬁrderp das Umwelt- und SicherheitshewuBtsein
unserer Mitarbeiter,

Unsere Biere erhalten ihre Reife, ihren Geschmack und ihre Bekémim-
lichkeit durch kiihle und lange Lagerung in  HighTech* Edelstahltanks.
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Dérfleins = Frankens Braumeis-
ter haben in der Brauerei Eich-
horn in Dorfleins getagt. Im
Brauereigasthof lauschten die
Brauer dem Fachvortrag des
VR-Bank-Mitarbeiters Kum-
mer. Sein Thema: ,,Die betrieb-
wirtschaftliche Situation der
mittelstdndischen Brauwirt-
schaft aus Sicht eines Bankers".
Kummer erlduterte den Brau-
ern, dass aus Sicht der Bank die
Konkurrenzsituation bei der
Bierherstellung als Verdran-
gungswettbewerb eingestuft
werde. Die Umsatzentwicklung
sei leicht riickidufig und die Er-
tragsprognose fiir 2007 werde als
zufriedenstellend eingestuft.

Innerhalb Europas  sei
Deutschland das Land mit der
grofiten Braustittenanzahl, mit
den meisten Biermarken, den
niedrigsten Bierpreisen und den

g"erings'gen Biererlésen. Dabei
ligen die Bierpreise in Franken
(spehzwll 0 der Gastronomie)
noch weit unter dem B -
durchschnitt, undes
_ Ein al._lsfﬁhrlicherer Teil des
informativen Vortrags beschif-

tigte sich mit der Kreditver

e gabe
und B_asel I1. Hierbei seien Ban-
ken —im Unte

rschied zu anderen
thernehmen — gesetzlich ver-
pilichtet, aufgrund ihyer zentra-

i ot S
n abilitit alle
Bankrisiken in einem’ vorgege-
benen Umfang mit Eigenkapital
zu unterlegen. Die betriebswirt-
schaftliche Situation, Transpa_
renz und die Bonititspriifung
wiirden dabei sicherlich noch ei-
ne stirkere Beachtung bei der
Kreditvergabe finden.
Brauereibesitzer Alfons Eich-
horn stellte anschliefiend seinen

»Konkurrenz bedeutet Verdrangung"

zahlreichen frankischen Brauer-
kollegen seine Brauerei in Dorf-
feins vor. Die Brauerei Schwar-
zer Adler habe sich im Laufe der
Zeit zur Brauerei Eichhorn ent-
wickelt, Sie hat einen Jahresaus-
stoff von rund 3500 Hektolitern
Bier. Bei der Brauereibesichiti-
gung prisentierte Alfons Eich-
horn den Kollegen einen moder-
nen Braubetrieb, in dem stindig
investiert werde. Gebraut wer-
den die unterggirigen Biersorten:
»Kellerbier naturtriib”, ”3001:
naturtriib" (saisonal), »Export
und die obergirige ,, Weifie hefe-
triib". Bine weitere Besonder-
heit ist hier noch das ,,Haus-
brauer-Bierfassen” in putge-
brachten Bierfassern. Der
Absatzradius erstrecke sich_ruqd
um den Schornstein und ist in
Fisser und Flaschen auch iiber
den Heimdienst erhiltlich.
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Kulturbericht aus Bamberg

Sanfter Generationenwechsel bei der altesten
Brauereimaschinenfabrik der Weit

Glnter Schulz-Hess hatte am 27. September zum
Braumeisterstammtisch geladen, diesmal mit einem ganz
besonderen Tagesordnungspunkt. Vor iiber 50
Braumeistern und Brauereibesitzern aus ganz Franken und
zahlreichen Absolventen der Doemens-Akademie fir

Brauwesen stellte er seinen Sohn Johannes Schulz-Hess als
Nachfolger vor.

Die Zeit vergeht, Qualitat besteht.

Bevor sich der junge Architekt den Gésten prdsentierte,
zeigte sein Vater die neuesten Entwicklungen aus dem
Hause Kaspar Schulz, allen voran "SchoKo", Hinter dem
interessanten Namen verbirgt sich eine spannende
Innovation: Das Schonkochverfahren. Hiermit liegt die
Bamberger Firma voll im Trend: Bis zu 70% der
Primarenergie kann eingespart werden. Zusatzlich sinkt der
Aufwand, und die Anlage bleibt hoch flexibel, wenn es um
Nachriistungen geht.

Johannes Schulters {Doemens) Gberreicht Glnter Schulz-
Hess einen Bierkrug, rechts Johannes Schulz-Hess
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400 Jahre Brautradition
Das gab uns den AnstoB, mit unserem
) flinfzehnsiebenundneunzig
fiir Sie eine Bierspezialitiit einzubrauen,
die diesem Ereignis gerecht wird,

Ausgewogen herb, leicht malzbetont
und erfrischend prickelnd.

| % /j’ém.ﬂétﬁ“wj{:{a(‘ /;

fiir den besonderen Anlal,

Zutaten: Brauwasser, Gerstenmalz, Hopfen
SCHLOSSBRAUEREI RECKENDORF

alc.5,3%vol e05/

Mehrweg




| Braumeister
tagten zum
'100. Mal

Reckendorf - Fiir das 100. Jubi-
lium  ihres  Braumeister-
stammtisches hatten sich die
Bierprofis der nordbayeri-
schen Doemensianer die
Schlossbrauerei in Reckendorf
ausgesucht. Deren Chef, Do-
J minik Eichhorn gab den mehr
| als 100 Gisten eine Einfithrung
in seinen Betrieb. Die Schloss-
brauerei Reckendorf wurde
erstmalig 1597 erwahnt und
gehorte zum Schloss. Im Jahr
1930 erwarb Georg Dirauf die
Brauereianlage. Nach seinem
. Tod leitete seine Tochter Lonia
Eichhorn das Unternehmen.
Als deren Nachfolger lenkt
heute ihr Sohn, Diplom-Inge-
nieur und Braumeister Domi-
nik Eichhorn die Geschicke
der Privatbrauerei. Mit 13
Mitarbeitern, davon einem
Azubi, werden jéhrlich ca.
25 000 Hektoliter Bier und et-
wa 20 000 Hektoliter alkohol-
freie Getriinke (13 Sorten) her-
gestellt. Der Vertriebsradius
betrdgt ca. 50 Kilometer. Die

,; Ef[(}w 4 \\( ‘ Aﬂ‘; f (’ / zehn Bierspezialititen werden
R s

“ noch in traditionellen selten
gewordenen  Kupferpfannen
gebraut. Bier brauen war im
Mittelalter Frauensache - in
@ Reckendorf stehen auch heute

.| noch zwei Brauermnen im

Sudhaus.

Die Teilnehmer bekamen
beim Brauereirundgang mit
den beiden Braumeistern Ge-
org Merklein und Wolfgang
7| Pfister einen modernen Brau-
betrieb zu sehen. Die anschlie-
Benden Fachvortrige wurden
mit grofem Interesse verfolgt.
Ging es doch schlieBlich um
ein neues, hier im Reckendor-
fer Sudhaus installiertes Koch-
system, das ein enormes Po-
tenzial an Priméirenergieer-
sparnis in sich birgt und somit
| auch der Umwelt nutzt.

'IV .:|
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Stammwappen der Brauer-Familie Rittmayer
grafliches Brauhaus zu Hallerndorf, eine der altesten Brauereien
im Forchheimer Land. Brauerfahrung seit 1422.

Halleyndovter

EN

alc. 4,9% vol.
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Stan:trpwappen der Brauer-Familie Rittmayer
Ehemals grafliches Brauhaus zu Hallerndorf, eine der 4itesten Brauereien
im Forchheimer Land. Brauerfahrung seit 1422.
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Hallerndorf = Tel. 09545,50292
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sucher fast verloren vor.

Zwischen dén riesigen Lagertanks bei der Brauerei Ott kommen sich Be-

Foto: Georg Wolf

Aus der Dorfwirtschaft

wurde moderne Brauerei

VON UNSEREM MITARBEITER GEORG WOLF

Oberleinleiter - Nordbayerische
‘| Braumeister, die ihr Handwerk
in der Braumeister- Akademie in
" | Miinchen erlernt haben, trafen
sich erstmals im Brauereigasthof
Ott in Oberleinleiter. Die 200
Mitglieder des seit 1979 existie-
renden Stammtisches kommen
u.a. aus dem Raum Forchheim,
Bamberg, Kulmbach, Bayreuth
und Zeil am Main.
Biirgermeister Helmut Kri-
mer begriifite die Géste und Iud
sie zur Einweihung der Veil-
bronner Briicke im Jahre 20009
ein. Manfred und Stefan Ott
fithrten durch ihre Brauerei, de-
ren Besonderheit ist, dass das
Wasser durch eine eigene Lej-
tung von einer Quelle ins Bray-
haus flieBt. Dazu hat sich die
Brauerei entschlossen, weil das
Quellwasser weicher ist als das
Trinkwasser der Gemeinde,
Manfred Ott berichtete, dass
er das Bierbrauen von 1971 bjs
1974 bei der damaligen Brauerei

Apel in Hollfeld erlernt hat. Da-
mals hat sein Vater Konrad Ott
noch 200 Hektoliter im Jahr ge-
braut. Heute liegt der Umsatz
bei 10 000 Hektolitern pro Jahr.

Ott hat nach Lehre und Gesel-
lenpriifung in der elterlichen
Brauerei buchstiblich mit nichts
angefangen. ,,Es war nichts da*“,
so Manfred. Sein Vater ernihrte
die Familie aus der Landwirt-
schaft. Am Sonntag wurde kein
Essen ausgegeben, abends safien
nur ein paar Dorfbewohner aus
Oberleinleiter und der Nachbar-
schaft im Gasthaus.

Manfred Ott, der mit 17 Jah-
ren das Bierbrauen begonnen
hat, kaufte eine neue Anlage mit
modernen Maschinen fiir das
Sudhaus und grofie Tanks. Mitt-
lerweile beschiftigt die Brauerei
Ott sechs Mitarbeitern und
mochte noch einen Lehrling —
mit Aussicht auf Dauerstellung —
ausbilden. Uber das Jahr hinweg
stellt die Brauerei vier Sorten
Bier und zur Weihnachtszeit
zwei weitere her.
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