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Doemensianer Braumeisterstammtisch Bamberg, 39.04.80
Bamberg-Stadt und Umland

in Verbindung mit dem

Frénkischen Brauereimuseum
in der
Bierstadt Bamberg e.V.

Einladung

zu einer 2-tdgigen Exkursion in die groBte Bockbierbrauerei der
Welt mit seinem historischen Brauereimuseum nach

Einbeck, am 25./26.10.1980

Liebe Kollegen,

anbei diirfen wir Ihnen das geplante Programm vorlegen:

Samstag, 25.10.80

06.00 Uhr Abfahrt piinktlich vom Hof der Brauerei Maisel, Bamberg
Privat - PKW ktnnen auch dort abgestellt werden

13.00 Uhr Ankunft in Einbeck
BegriiBung durch HerrpDirektor Schurig,
Mittagessen, danach Quartieraufsuche

15.00 Uhr Stadtbesichtigung mit ortskundigem Fiihrer

17.00 Uhr Besichtigung des Einbecker Brauhauses, gemiitliches Bei-
sammensein im historischen Urbockkeller, Abendessen mit
Filmvorfiihrung iiber den " Biertreck von Einbeck nach Miinchen".

Sonnteg, 26.10.80

09.30 Uhr Abfahrt nach dem PFriihstiick durch die herbstliche Rh¥n ~ fjf
Zwischenstation in der Privatbrauerei Peter in Ostheim.
BegriiBung durch Herrn Leipold, bekannt durch Verdffentlichungen
in der Brauwelt. Bierprobe im Braustiiberl mit der Moglich-
keit einer Diskussion

20.00 Uhr ca. Ankunft in Bamberg

Fiir die Ubernachtung in Einbeck muB gesondert ein Preis von
20.- bis 25.- DM entrichtet werden.

Wir wiirden uns freuen, zahlreiche Freunde bei dieser Fahrt begriiBen
zu koOnnen.

Mit freundlichen GriiBen : %

‘Schmittwolf
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Bund der Doemensianer

Braumeister-Stammtisch fiir Bamberg und
Umland: Zweitagesfahrt nach Einbeck
und in die Rhon. Am ersten Tag galt der
Besuch von 45 Teilnehmern aus ganz
Franken der groBten Bockbierbrauerei
der Welt, dem Einbecker Brauhaus. Ein
vorheriger Rundgang durch Einbeck, der
alten Hansestadt mit ihren vielen mittelal-
terlichen Fachwerkhiusern, lie3 vieles von
der 700jdhrigen Brautradition dieses Or-
tes aufleben. Die Besichtigung der Braue-
rei mit den Herren Braumeister Lobinger
und Wunderlich zeigte einen Betrieb auf
dem neuesten Stand der Technik. Edel-
stahlsudwerk fiir 10 t Schiittung, ZKG’s,
automatische FilterstraBen mit PVPP, ei-
nen modernen Flaschenkeller mit 76 000
Flaschen Stundenleistung sind nur einige
Hinweise auf einen Betrieb mit ca.
550 000 hl AusstoB, der weiter im Steigen
ist. Neben Ur-Bock werden auch noch
Spezial, Pils und Brauherren-Pils produ-
ziert.

Am Abend begriifite Dir. Schurig die Ga-
ste im historischen Ur-Bock-Keller. Die-
ses Brauereimuseum mit den vielen ge-
schichtstrachtigen Brauereiutensilien, al-
ten Urkunden und Bierhumpen bildete ei-
nen schonen Rahmen fiir den ziinftigen
Brauerabend.

Am 2. Tag fiihrte der Weg zunéchst zur
Klosterbrauerei Kreuzberg in der Rhon.
Braumeister Klebel stellte einen sympathi-

schen Kleinbetrieb vor, in dem nur herz-
haft-wiirziges, unfiltriertes Bier hergestellt
wird, das nicht auf Flaschen, sondern nur
auf Fasser abgezogen wird. Eine Freude
war auch die Besichtigung des Sudhauses,
das vor fast 15 Jahren noch in der jetzt
aufgelosten Brauerei St. Michaelsberg in
Bamberg stand, in der bekanntlich das
Frankische Brauereimuseum eingerichtet
wird.

Zum Abschluf3 der Exkursion galt der Be-
such der Privatbrauerei Peter, vorm. Biir-
gerbrdu Ostheim. Dipl.-Brm. Leipold
konnte die Gaste durch eine gesunde
Brauerei fiihren, die dem heutigen Stand
der Technik entspricht. In der eigenen
Milzerei wird noch groBter Wert darauf
gelegt, Braugerste einheimischer Landwir-
te zu vermalzen. Bei einer Diskussion wies
Brauereibes. Peter auch auf den heute
nicht gerade giinstigen Standort seiner

Brauerei hin, da diese direkt an der Zo-
nengrenze liegt. Durch die Teilung
Deutschlands hatte die Brauerei 90 % ih-
rer alten Kundschaft verloren. Trotz die-
ser Schwierigkeiten hatte sich der Betrieb
nicht entmutigen lassen und sich mit neu-
em Marketingkonzept zu einer beachtli-
chen Mittelstandsbrauerei entwickelt.

U. Zech

Jvanweld $1/§2 4980

Braumeister-
Stammtisch

Der Doemensianer-Braumei-
ster-Stammtisch fiir Bamberg
und Umland unternahm eine 2-
Tages-Fahrt, bei welcher das
Einbecker Brauhaus, die Klo-
sterbrauerei Kreuzberg und die
Privatbrauerei Peter Ostheim
besucht wurden.

Am ersten Tag galt der Besuch
von ca. 45 Personen aus ganz
Franken dem Einbecker Brau-
haus.

Ein Rundgang durch Einbeck,
der alten Hansestadt mit ihren
mittelalterlichen Fachwerkhéu-
sern, lieB vieles von der 700jahri-
gen Brautradition erahnen.

JAinpdckisch Bier* wurde be-
reits im 14. Jahrhundert von
Biertrecks nach Hamburg, Bre-
men und auf dem Seeweg sogar
bis nach Holland und Danemark
gebracht.

Worauf die Einbecker sicherlich
besonders stolz sein konnen ist
die Tatsache, daB sie 60 Jahre
lang die Herzogliche Hofhaltung
in Miinchen belieferten. Im Jahre
1614 wurde sogar ein Einbecker
Braumeister fiir das Hofbrau-
haus in Miinchen abgeworben.

So wurde im Hofbrauhaus star-
kes, haltbares Bier nach ,Ain-
pockischer Art* gebraut, aus
dem durch Wortabwandlungen
spater der Begriff ,Bockbier" fur
Starkbier wurde.

Herr Braumeister Lobinger und

Herr Wunderlich zeigten einen
Betrieb, der auf dem neuesten
Stand der Technik ist. Edelstahl-
sudwerk fiir 10 to Schiittung,
ZKG's, automatische Filter-
straBen mit PVPP, einen moder-
nen Flaschenkeller mit 76 000
Flaschen Stundenleistung sind
nur einige Anlagen in einem Be-
trieb mit ca. 550 000 hl AusstoB.
Ein blitzsauberer Betrieb, in dem
auch die Asthetik ihren festen
Platz hat.

V.Ln.r.: Die Herren Braumeister Wun-
derlich, Lobinger, Lechner, Herr Dir.
Schurig, die Herren Schulters, Johns,
Warnicke und Schmittwolf im Einbecker
Urbockkeller.

Neben Ur-Bock wird auch noch
Spezial, Pils und Brauherren-Pils
hergestellt.

Am Abend begriiBte Herr Dir.
Schurig die Géaste im histori-
schen Ur-Bock-Keller. Dieses
Brauereimuseum mit den vielen
geschichtstrachtigen  Brauer-
utensilien bildeten einen scho-
nen Rahmen fiir diesen zinfti-
gen Brauerabend.

Am zweiten Tag fihrte der Weg
zunachst zur Klosterbrauerei
Kreuzberg in die Rhon. Braumei-
ster Klebel stellte einen uber-
sichtlichen Kleinbetrieb vor, in
dem nur herzhaft, wirziges,
unfiltriertes Bier ausgeschenkt
wird. Dieses wird auch nicht auf
Flaschen, sondern nur auf Fas-
sern abgezogen. Eine Besonder-
heit war hier das Sudhaus. Vor
fast 15 Jahren stand dieses
noch in der aufgeldsten Brauerei
St. Michaelsberg in Bamberg, in
der bekanntlich das Frankische
Brauereimuseum eingerichtet
wird.

Zum AbschluB der Exkursion
galt der Besuch der Privatbraue-
rei Peter, vormals Biirgerbrau
Ostheim.

Herr Dipl.-Braumeister Leipold
konnte die Gaste durch eine

Brauerei fiihren, die dem heuti-
gen Stand der Technik ent-
spricht. In der eigenen Malzerei
wird noch gréBter Wert darauf-
gelegt, Gerste von heimischen
Landwirten zu vermalzen.

Bei einer abschlieBenden Dis-
kussion wies Herr Brauereibesit-
zer Peter auch auf den ungiinsti-
gen Standort seiner Brauerei
hin, die direkt an der Zonengren-
ze liegt. Nach der Teilung
Deutschlands hatte die Brauerei
Peter 90 Prozent der alten Kund-
schaft verloren.

Trotz all dieser Schwierigkeiten
hat sich der Betrieb nicht ent-
mutigen lassen. (J.S.)
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Bamberg, den 06.11.1980

Liebe Doemensianer!

Unsere 9, Runde findet diesmal auf Einladung der Wagner-Br#u,Eschenbach
am Freitag, den b8.Nov.1980 um 19.00h im Bréustlih’l der Brauerei statt.

Die Privatbrauerei Wagner blickt auf eine Uber 225 jdhrige Brautradition
zurlick. Sie hat sich durch enorme Investitionen in den letzten Jahren zu
einer sehr modernen und bedeutenden Mittelstandsbrauerei entwickelt. Die
Besichtigung der Brauerei mit dem Besitzer, Herrn Wagner, steht an diesem
Abend zun&chst auf dem Programm. Der neue PVPP-Filter wird dabei sicherlich
besondere Beachtung finden.

Als Referent wird unser Doemensianer Kollege Sobotka von der Hannenbrauerei
GmbH,M8nchengladbach in seinem Referat mit anschlieBender Diskussion Méig-
lichkeiten und Wege der EDV,speziell flir Klein- und Mittelstandsbrauereien,
aufzeigen. Herr Sobotka ist durch Spezialisierung und Schulungen zu einem
anerkannten Fachmann auf dem Gebiet der EDV und Computertechnik geworden.

Gutes Bier und eine deftige Brotzeit werden mit dazubeitragen, daB es ein
gelungenes Treffen wird.

Es laden herzlichst ein

Georg Lechner K. Wagner H.Schulters
LBwenbrau Wagner-Br8u Brauerei Maisel
Neuhaus/A 8729 Eltmann-Eschenbach Bamberg

Tel.09195/7221 Tel.D9522/288 (289) Tel.0951/31027




Bamberg, den 06.11.1980

Liebe Doemensianer!

Unsere 9, Runde findet diesmal auf Einladung der Wagner-Br#u,Eschenbach
am Freitag, den b8.Nov.1980 um 19.00h im BrBustlib’l der Brauerei statt.

Die Privatbrauerei Wagner blickt auf eine Uber 225 jdhrige Brautradition
zurlick. Sie hat sich durch enorme Investitionen in den letzten Jahren zu
einer sehr modernen und bedeutenden Mittelstandsbrauerei entwickelt. Die
Besichtigung der Brauerei mit dem Besitzer, Herrn Wagner, steht an diesem
Abend zun&chst auf dem Programm. Der neue PVPP-Filter wird dabei sicherlich
besondere Beachtung finden.

Als Referent wird unser Doemensianer Kollege Sobotka von der Hannenbrauerei
GmbH,M8nchengladbach in seinem Referat mit anschlieBender Diskussion Még-
lichkeiten und Wege der EDV,speziell flir Klein- und Mittelstandsbrauereien,
aufzeigen. Herr Sobotka ist durch Spezialisierung und Schulungen zu einem
anerkannten Fachmann auf dem Gebiet der EDV und Computertechnik geworden.

Gutes Bier und eine deftige Brotzeit werden mit dazubeitragen, daB es ein
gelungenes Treffen wird.

Es laden herzlichst ein

Georg Lechner K. Wagner H.Schulters
LBwenbrau Wagner-Br&u Brauerei Maisel
Neuhaus/A 8729 Eltmann~-Eschenbach Bamberg

Tel.09195/7221 Tel.D9522/288 (289) Tel.0951/31027
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Bund der Doemensianer

Bericht vom 9. Doemenianer-Stamm-
tisch fur Bamberg und Umgebung
Die 1750 gegrindete Eschenbacher
Wagner-Brau war kirzlich Treffpunkt flr
ca. 60 Brau- und Malzmeister aus ganz
Franken. Brauereibesitzer Karl Wagner
begriiBte seine Gaste und flihrte sie an-
schlieBend durch seinen hochmodernen
und durchrationalisierten Betrieb, der es
in Sachen Produktivitat und Qualitatsab-
sicherung mit jedem Mittelstandsbetrieb
aufnehmen kann.

Diese private Mittelstandsbrauerei befin-
det sich jetzt seit 230 Jahren im Privat-
besitz der Familie Wagner. 1948 hatte
der Betrieb einen JahresausstoB von 420
hl und wurde mehr als Hobby neben der
Landwirtschaft gefihrt. In den 50er Jah-
ren lieB die Konzentration auf die Bier-
herstellung mit einer Ausweitung des
Vertriebs keinen Spielraum mehr, sich
noch mit der Landwirtschaft zu beschéfti-
gen. Die totale Umstellung auf eine voll-
automatische Brauereianlage mit den da-
zu gehoérenden modernsten Einrichtun-
gen lieB die Eschenbacher Wagner-Brau
weit Uber die Grenzen Frankens hinaus
bekannt werden.

Stetige AusstoBsteigerungen — in die-
sem Jahr ca. 7 % — machen es fir 1981
notwendig, ein komplett neues Sudhaus
mit vollautomatischer Steuerung, mit ei-
ner Ausschlagmenge von 280 hl, zu er-
stellen. Ebenso wird die Flaschenfiillerei
durch den Kauf einer neuen 26 000er
Flaschenreinigungsmaschine im Marz er-
weitert.

Mit dem Sohn des Besitzers, Karl Wer-
ner Wagner, steht die nachste Genera-
tion bereits tatkraftig zum Wohle des Be-
triebs seinem Vater zur Seite.

Herr Braumeister Sobotka von der Han-
nen-Brauerei Ménchen-Gladbach zeigte
anhand eines Referats im AnschluB an
die Brauereibesichtigung Mdglichkeiten
und Wege aus den Bereichen der EDV
und Elektronik, die Klein- und Mittel-
standsbrauereien klnftig zu ihrem Nut-
zen einsetzen kénnen. Herr Sobotka ver-
stand es, Tips und Anregungen aus dem
EDV-Sektor zu vermitteln, die auch bei
kleineren Brauereien zu einer gréBeren
Effizienz fihren wirden.

Der Gast mit dem langsten Anreiseweg
war Braumeister Robert Wild aus Zrich,
der zwolf Jahre der Doemensianer-Sek-
tion Schweiz vorstand. Er hatte abschlie-
Bend noch ein ebenso orginelles wie
schones Geschenk dabei — eine groBe
Schweizer Kuhglocke mit dem Wappen
der Doemensianer Braumeister-Schule.

Brauerei-Journal — 20. Januar 1981

9. Doemensianer-
Stammtisch

Bamberg und Umland

Die 1750 gegriindete Eschenba-
cher Wagner-Brau war kiirzlich
Treffpunkt fiir ca. 60 Brau- und
Malzmeister aus ganz Franken.
Brauereibesitzer Karl Wagner
begriiBte seine Géste und flihrte
sie anschlieBend durch seinen
hochmodernen Betrieb, der es
in Sachen Produktivitdit und
Qualitatsabsicherung mit jedem
Mittelstandsbetrieb aufnehmen
kann. Diese private Mittel-
standsbrauerei befindet sich
seit 230 Jahren im Privatbesitz
der Familie Wagner. 1948 hatte
der Betrieb einen JahresausstoB
von 420 hl und wurde mehr als
Hobby neben der Landwirt-
schaft gefiihrt. In den 50er Jah-
ren lieB die Konzentration auf
die Bierherstellung keinen Spiel-
raum mehr, sich noch mit der
Landwirtschaft zu beschéftigen.
Die Umstellung auf eine voll-
automatische Brauereianlage
und die Ausweitung des Ver-
triebs lieB die Eschenbacher
Wagner-Brau weit iber die
Grenzen Frankens hinaus be-
kannt werden.

Stetige AusstoBsteigerungen —
im Jahr 1980 ca. 7 Prozent —
machen es fiir 1981 notwendig,
ein neues Sudhaus mit vollauto-
matischer Steuerung, mit einer
Ausschlagmenge von 280 hl, zu
erstellen. Dariiberhinaus wird
die Flaschenfiillerei durch den
Kauf einer neuen 26 000er Fla-
schenreinigungsmaschine  im
Marz erweitert.

Mit dem Sohn des Besitzers, Karl
Werner Wagner, der als Kam-
mersieger in diesem Jahr die
Brauerschule in Karlstadt ab-
schloB, steht die nachste Gene-
ration bereits tatkraftig im Be-
trieb.

Herr Braumeister Sobotka von
der Hannen-Brauerei Mon-
chengladbach zeigte im An-
schluB an die Brauereibesichti-
gung an Hand eines Referats
Moglichkeiten und Wege aus
den Bereichen der EDV und

Elektronik, die Klein- und Mittel-

standsbrauereien kiinftig zu
ihrem Nutzen einsetzen konnen.
Herr Sobotka verstand es, Tips
und Anregungen aus dem EDV-
Sektor, die auch bei kleineren
Brauereien zu einer groBeren
Effizienz fuhren wirden, zu ver-
mitteln.

Der Gast mit dem langsten
Anreiseweg war Braumeister
Robert Wild aus Zirich, der
zwolf Jahre der Doemensianer-
Sektion-Schweiz vorstand. Er
hatte abschlieBend noch ein
ebenso originelles wie schones
Geschenk dabei — eine groBe
Schweizer Kuhglocke mit dem
Wappen der Doemensianer

Bvawind, 244

Bund der Doemensianer

Bericht vom 9. Doemensianer-Stammtisch
fiir Bamberg und Umland. Die 1750 ge-
griindete und seitdem im Familienbesitz
befindliche Wagner-Bridu in Eltmann-
Eschenbach war kiirzlich Treffpunkt fiir
ca. 60 Brau- und Malzmeister aus ganz
Franken. Brauereibesitzer Karl Wagner
fiihrte die Teilnehmer durch seinen hoch-
modernen und durchrationalisierten Be-
trieb, dessen Jahresaussto 1948 noch bei
420 hl gelegen hatte. Die vollautomati-
sche Brauereianlage mit ihrer Einrichtung
lie das Unternehmen inzwischen weit
liber die Grenzen Frankens hinaus be-
kannt werden. Stetige AusstoBsteigerun-
gen — 1980 um rd. 7 % — machen es fiir
1981 notwendig, ein neues Sudhaus mit
vollautomatischer Steuerung (Ausschlag-
menge 280 hl) zu erstellen und die Fla-
schenfiillerei durch den Kauf einer neuen
26 000er Flaschenreinigungsmaschine zu
erweitern. Mit dem Sohn von Karl Wag-
ner, der 1980 als Kammersieger die Brau-
erschule in Karlstadt abschloB, steht die
nachste Generation bereits tatkriftig zum
Wohle des Betriebes bereit.
Nach der Brauereibesichtigung zeigte
Braumeister Sobotka von der Hannen-
Brauerei, Monchengladbach, in einem Re-
ferat Moglichkeiten und Wege fiir Klein-
und Mittelbetriebe in den Bereichen der
EDV und Elektronik auf, die ihnen bei
sinnvoller Anwendung eine groBere Effi-
zienz verleihen.
Der Gast mit dem ldngsten Anreiseweg
war Braumeister Robert Wild aus Ziirich,
der 12 Jahre lang die Doemensianer-Sek-
tion Schweiz geleitet hatte und mit einem
originellen Geschenk aufwartete — einer
groBen Schweizer Kuhglocke mit dem
Wappen der Doemensschule. U. Zech
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Kaiserdom
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DLG -Qualitatsprufung 1979
2\ Silberner Press fur
Kaiserdom® Rauchbier
Der Bewers fur
hochstes Qualitatsniveau

Bamberg, 13.1.1981

Liebe Doemensianer!

Einladung zum 10. Doemensianer-Braumeisterstammtisch in die Blrgerbréu
Bamberg (Stadtteil Gaustadt).

Unser erstes Treffen im neuen Jahr fiihrt uns diesmal am 13.2.1981um 19.och
zundchst ins Sr8ustibl (gegenilber der alten Brauerei, Gaustadter Hauptstr.26).
Wir bitten um plinktliches Erscheinen, da wir 15 Minuten spdter zu FuB zur
Besichtigung der neuen Biirgerbr&u aufbrechen.

Die Slrgerbr#u Bamberg ist die gr&Bte private Braustdtte im Bamberger Land
und kann auf eine Uber 250j&hrige Brautradition zuriickblicken. (gegr.1718).
Sie wurde 1969 komplett auf der grinen Wiese neuerrichtet. Zur Besichtigung
der modernen, durchrationalisierten Brauerei der Kaiserdom Bierspezizlit&ten
sind Sie an diesem Abend herzlichst eingeladen.

1981 tritt auch das Abwasserabgahengesetz in Kraft. Aus diesen Griinden
haben wir Herrn Unkel von der LGA, Nirnberg als Fachreferent eingeladen.
Er wird Sie lber die M#iglichkeiten der Abwasserreduzierung an praktischen
Beispielen aus Brauereien informieren. ‘

.

Flr Ihr lefbliches Wohl ist auf diesem Jubil8umsstammtisch, wie auch immer
bisher, bestens gesorgt.

Uber eine zahlreiche Teilnahme freuen sich

~

G.Lechner : G.Wdrner H.Schulters
LBwenbrdu Blirgerbrdu Bamberg Brauerei Maisel
Neuhaus/A 8600 Bamberg

Tel. 0951/31027
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Bund der Doemensianer

Doemensianer-Stammtisch fiir Bamberg
und Umland: Bericht vom 10. Treffen in
Bamberg. Zu diesem Jubiliumsstamm-
tisch konnte Obmann J. Schulters rd. 75
Teilnehmer in der Biirgerbrdau Worner
oHG, Bamberg, begriiBen. Mitbesitzer
Dipl.-Ing. Georg Warner gab einen inter-
essanten Einblick in die Entwicklung der
1718 gegriindeten Brauerei, die 1967/68
vollstandig neu ,,auf der griinen Wiese*
errichtet worden war. Alles ist ebenerdig
und nach rein funktionellen Gesichts-
punkten angelegt worden. 1973/74 wur-
den im 2. Bauabschnitt 9 ZKGs a 2000 hl
und eine 45 000er Flaschenfiillerei errich-
tet. Im 3. Bauabschnitt wurden 1977/78
ein neues Energiezentrum sowie eine
8000er Dosen- und 24 000er Flaschenfiil-
lerei installiert. Die @ hl-Leistung pro Be-
schiftigten liegt bei ca. 2500 hl. Zur Palet-
te der Kaiserdom-Bierspezialititen kam
jetzt mit ,,Prostel” ein alkoholfreies Bier
hinzu. Der Biervertrieb erfolgt in die gan-
ze Bundesrepublik sowie nach Italien,
Osterreich, Holland, England, Schweden,

UdSSR, Japan, USA und einige arabische
und afrikanische Lander.

Nach der Betriebsbesichtigung ging Dipl.-
Ing. M. Unkel von der LGA Niirnberg in
einem gut gegliederten Ubersichtsreferat
auf die wesentlichen Bestimmungen des

Abwasserabgabengesetzes ein. Besonders
hilfreich waren seine Hinweise aus der
Praxis, die dazu beitragen konnen, die Ab-
wasserfracht in den Betrieben zu reduzie-
ren und dadurch Kosten einzusparen.

U. Zech
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Dipl.-Ing. G. Worner bei Erlduterungen
im Filterkeller

Bund der Doemensianer

Bericht vom 10. Doemensianer-
Stammtisch fiir Bamberg und Umland

Herr Dipl. Ing. G. Wérner (5. v. r.) bei
Erlduterungen im Flaschenkeller.

Zu diesem Jubildumsstammtisch konnte
Obmann J. Schulters rund 75 frankische
Braumeister und Brauereibesitzer in der
groBten Privatbrauerei Bambergs, der
Burgerbrau Wérner oHG begriBen. Mit-
besitzer Dipl. Ing. Georg Wérner hieB die
groBe Anzahl von Kollegen aufs herzlich-
ste willkommen und gab einen interes-
santen Einblick in die Geschichte und
Entwicklung der Burgerbrdau Bamberg.
1718 gegrindet wurde die Brauerei
1967/68 vollstandig neu auf der griinen
Wiese errichtet. Alles liegt heute ebener-
dig und ist nach rein funktionellen Ge-
sichtspunkten angelegt worden. 1973/74
wurde im 2. Bauabschnitt 9 ZKG & 2000
hl und eine 45 000er Flaschenfillerei er-
richtet. 1977/78 wurden im 3. Bauab-
schnitt ein neues Energiezentrum sowie

eine neue 8 000er Dosen- und 24 000er

Flaschenfiillerei aufgestellt. Die durch-
schnittliche hl-Leistung je Mitarbeiter liegt
bei ca. 2 500 hl und damit weit Gber dem
bundesdeutschen Durchschnitt. Zu dem
Programm der Kaiserdombierspezialita-
ten kommt jetzt mit dem ca. 7,2%igen
Prostel ein alkoholfreies Bier dazu.

Der Vertrieb der Biere erfolgt in die gan-
ze Bundesrepublik sowie nach ltalien,
Osterreich, Holland, England, Schweden,
UDSSR, USA, in einige arabische und
afrikanische Lander, ja sogar bis nach
Japan.

Herr Dipl. Ing. Unkel, der im Rahmen
dieser Veranstaltung als Referent gela-
den war, ging in einem gutgegliederten
Ubersichtsreferat tiber das Abwasserga-
bengesetz nochmals auf die darin ent-
haltenen wesentlichen Bestimmungen
ein. Besonders hilfreich waren seine in-
teressanten Hinweise aus der Praxis, die
alle dazu beitragen konnten, die Abwas-
serfracht zu reduzieren und dem Betrieb
enorme Kosten zu sparen. Kassier Ge-
org Lechner (Lowenbrédu Neuhaus/A.)
tiberreichte zum AbschluB des informati-
ven und geselligen Beisammenseins
dem Gastgeber als Dank den Stamm-
tischkrug Nr. 10 und Herr Dipl. Ing. Un-
kel bekam fiir sein Referat und die Pra-
xishilfen ein Brauermotiv in Bleivergla-

sung. 3&1'«\%{10;4-'“\“2

10. Doemensianer-
Stammtisch fiir
Bamberg und
Umland

Zu diesem Jubildumsstamm-
tisch konnte Obmann J.
Schulters (Maisel Brau, Bbg.)
rund 75 frankische Braumeister
und Brauereibesitzer in der
groBten Privatbrauerei Bam-
bergs und des Bamberger Lan-
des, der Biirgerbrau Worner
oHG, begriiBen.

Mitbesitzer Dipl-Ing. Georg
Woérner hieB die groBe Anzahl
von Kollegen aufs herzlichste
willkommen und gab einen in-
teressanten Einblick in die Ge-
schichte und Entwicklung der
Biirgerbrau Bamberg, bevor es
zur Besichtigung ging.

1718 gegrindet wurde die
Brauerei 1967/68 vollstandig
neu auf der griinen Wiese errich-
tet. Alles liegt ebenerdig und ist
nach rein funktionellen Ge-
sichtspunkten angelegt worden.

1973/74 wurden im 2. Bauab-
schnitt 9 ZKG a 2 000 hl und ei-
ne 45 000er Flaschenfiillerei
errichtet.

1977/78 wurde im 3. Bauab-
schnitt ein neues Energiezen-
trum sowie eine neue 8 000er
Dosen- und 24 000er Flaschen-
flllerei aufgestellt.

Die durchschnittliche HL-Lei-
stung je Mitarbeiter liegt bei ca.
2500 hl und damit weit tber
dem bundesdeutschen Durch-
schnitt.

Zu dem Programm der Kaiser-
dombierspezialitaiten kam jetzt
mit dem ca. 7,2prozentigen
Prostel ein alkoholfreies Bier da-
zu.

Der Vertrieb der Biere erfolgt in
die ganze Bundesrepublik sowie
nach Italien, Osterreich, Holland,
England, Schweden, UdSSR,
USA, in einige arabische und
afrikanische Lander ja sogar bis
nach Japan.

Fachreferent, Herr Dipl.-Ing.
Unkel von der LGA Niirnberg
ging in einem gutgegliederten
Ubersichtsreferat liber das
Abwasserabgabengesetzt

nochmals auf die darin enthalte-
nen wesentlichen Bestimmun-
gen ein. Besonders hilfreich wa-
ren seine interessanten Hinwei-
se aus der Praxis, die alle dazu
beitragen konnen, die Abwas-
serfracht zu reduzieren und so-
mit dem Betrieb helfen mitunter
enorme Kosten zu sparen.

Kassier Georg Lechner (Lowen-
brau Nauhaus/A.) uberreichte
am AbschluB des informativen
und trotzdem geselligen Bei-
sammenseins dem Gastgeber
als Dank den Stammtischkrug
Nr. 10 und Herrn Dipl.-Ing. Unkel
fiir sein Referat und die Praxis-
hilfen die Bleiverglasung eines
Brauermotivs. 77} S‘IJV)
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Dieses Klosterbier
hat Seitznheitswert

Fiir Kenr.>r ist es ein Geheimtip: hinter
den Mauern ies Klosters Mallersdorf in
Niederbayern i >sidiert nicht nur der jing-
ste unter den wenigen weiblichen, sondern
auch einer der besten Nachwuchs-Braumei-
ster der Bundesrepublik. Zwei Franziska-
nerinnen stellen dort eine Raritdt unter den
Klosterbieren her.

Immer wieder versuchen nicht nur Aus-
lander, sondern leider auch bayerische Bier-
brauer, das &dlteste Lebensmittelgesetz der
Welt abzuschaffen. Jenes Gesetz ndmlich
iber die Reinheit des Bieres, auf das ein
echter Bayer schwort wie auf seinen Fohn

Wenn die Mallersdorfer ,,Schwesternbraue-
rei“ auch zu den kleinsten Braustdtten Bay-
erns zdhlt, so ist sie doch maschinell her=
vorragend ausgestattet,

und den weiBlblauen Himmel. So wetterte
Bayerns Landwirtschaftsminister noch im
vergangenen Jahr gegen Bestrebungen der
Europidischen Gemeinschaft, Bier aus Mais
und Reis und mit chemischen Zusitzen zu
brauen. Dr. Hans Eisenmann hatte ein
iiberzeugendes Argument: einerseits, so be-
tonte er, versuche der bayerische Bauer im
Interesse des Verbrauchers so wenig Che-
mie wie moglich auf den Feldern anzuwen-
den. Andererseits wolle man nun die Che-
mie beim Volksnahrungsmittel Bier iiber
die Hintertiir Briissel einfiihren. Natiirlich
dachte der Minister auch daran, daf3 in den
bayerischen Brauereien jahrlich rund
100 000 Zentner Hopfen und 625 000 Tonnen
Braugerste verarbeitet werden. Die Erhal-
tung des Reinheitsgebotes ist deshalb nicht
nur vom gesundheitlichen Standpunkt, son-
dern auch von der wirtschaftlichen Seite
her eine Notwendigkeit. Die Bierfreunde
siegten schlieBlich, und damit kann man
beim Bier wieder getrost (die)MaB halten.

Vielleicht ist manche GroBSbrauerei nicht
gliicklich dartiiber, weil die Chemie das Ex-
portbier ldnger haltbar machen wiirde. Des-
halb sollte man vielleicht dem Vorstand ei-
ner solchen Brauerei einmal empfehlen, ins
Kloster zu gehen, und zwar in ein Kloster,
in dem noch der alte bayerische Spruch et-
wasg gilt: ,Hopfen und Malz, Gott erhalt’s.“

Monche hatten ja in der Geschichte des
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Im Mallersdorfer Kloster
ist das Bierbrauven
ein ,Frauvenberuf
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Bierbrauens immer schon-ihren wohlver-
dienten Platz. Seit alters her wuBten sie
um den Anbau von Hopfen und Gerste und
pflegten diese Kunst, denn ,was fliissig ist,
braucht keine Fasten“, und deshalb spielte
ja auch gerade das Bier in der Fastenzeit
eine groBe Rolle. Man darf ruhig annehmen,
daB dies auch im ehemaligen Benediktiner-
kloster Mallersdorf zwischen Landshut und
Straubing so war und da8 man Anno 1109
die Griindung mit einem kraftigen Schluck
selbstgebrauten Bieres feierte.

Schwester Doris — gerade 28 Jahre alt
geworden — folgt dieser Tradition und
steht Ordensbriidern in der Kunst des Brau-
ens in keiner Weise nach. Im Gegenteil: 26
maéannliche Konkurrenten schlug sie in Ulm
bei der Meisterpriifung und erhielt ihr
Braumeisterdiplom mit der bisher besten
Auszeichnung, die von der Ulmer Kammer
jemals vergeben wurde. Doch auf solche Eh-
ren legt die Schwester Braumeister wenig
Wert. Ihr liegt die Qualitdt des Bieres am
Herzen, und eine Diskussion iiber das Rein-
heitsgebot wird iiberhaupt nicht in Betracht
gezogen. Umso mehr verfolgt auch sie die
Briisseler Gespriache und freut sich iiber den
streitbaren bayerischen Landwirtschaftsmi-
nister, der nicht zuletzt auch fiir die sel-
tenste Kleinbrauerei der Welt wacker stritt.

Urspriinglich wollte Doris Engelhard,
jingstes von sieben Kindern einer mittel-
frankischen Bauernfamilie, Schweizerin
werden und in Mallersdorf rund 120 Rinder
versorgen. Als sie jedoch eineg Tages horte,
daB die Brauerei ,,zur Debatte stand“, wech-
selte sie das Nahrungsmittel und ging von
der Milchfront zur Bierfront iiber. Schwe-
ster Lisana, heute 70, die seit 40 Jahren die
Brauerei leitete, war hoch erfreut, und so-
mit war der Fortbestand des Klosterbrius
gesichert.

Vor 40 Jahren lie sich Schwester Lisana
(rechts) zur Braumeisterin ausbilden. Jetzt
hat sie in Schwester Doris (links) eine Nach-
folgerin gefunden, die als einzige Frau bei
der Braumeisterpriifung als ,,Jahrgangsbe-
ste“ abschnitt.

Seit 1975 stehen nun die beiden Ordens-
schwestern der Armen Franziskanerinnen
gemeinsam in der Brauerei ihren Mann. Si-
cher kommt auch ihnen die bayerische
Agrarpolitik mit dem Grundsatz ,leben und
leben lassen“ zugute, denn ebenso wie hier
noch die kleinen Hofe das Landschaftsbild
bestimmen, gibt es gottlob auch noch kleine
Brauereien, die sich gegeniiber den Brauer-
Riesen sehr gut behaupten.

Das Mallersdorfer Klosterbier wird sogar
als ,,Geheimtip“ gehandelt, denn Schwester
Doris versteht etwas von Hopfen und Malz
Aus der eigenen Klosterlandwirtschaft kann
sie im Jahr Uiber 800 Zentner Braugerste
verfiigen, die sie auch selbst vermilzt und

(Fortsetzung siehe ndchste Seite)

Die neueste Errungenschaft der Klosterbrauerei Mallersdorf ist eine vollautomatische

Flaschen-Wasch- und Fiillanlage,

(Fotos: deltapress)




Bund der Doemensianer

Doemensianer-Stammtisch Bamberg und
Umland in Verbindung mit dem Frinki-
schen Brauereimuseum e.V.: Zwei-Ta-
gesfahrt nach Niederbayern. Neben der

Klosterbrauerei Ursberg ist Mallersdorf
noch die einzige Kloster-Brauerei, in der
die ,,Schwester Braumeisterin® fiir die
Herstellung eines Klostertrunkes zustan-
dig ist. Die herzliche BegriiBung der 40
Teilnehmer erfolgte durch die freundliche
Schwester Doris. 1129 von den Benedikti-
nern gegriindet, wurde das Kloster 1881
Stammhaus der armen Franziskanerinnen
von der Heiligen Familie. Ca. 1800 hl be-
stes Klosterbier werden von zwei Brau-
schwestern in diesem blitzsauberen, hand-
werklichen Musterbetrieb mit eigener
Tennenmilzerei hergestellt. Der groite
Teil des Bieres sowie die Limonaden sind
fiir die Eigenversorgung bestimmt. Ca. 1/3
wird im Briustiiberl und in einigen Ver-
kaufsstellen angeboten.

Im romantischen Landshut war man zum
Mittagessen im Gasthof Kollerbréu (seit
1493), dem Stammbhaus des Landshuter
Brauhauses, wo Dipl.-Kfm. Steph. Koller
und Braumeister Spissak kurz auf den
Biermarkt im Landshuter Raum eingin-
gen. AnschlieBend ging die Fahrt zur
_.Einmannbierbrauerei**  Steiner nach
Pfarrkirchen. Nach kurzem Suchen fand
man den Briu in seinem Sudhaus (Pfan-
nenfassungsvermogen 15 hl) beim Weil-
biersieden. Der Weizenbierbrauer

»

Schorsch Steiner stellt in seiner Kleinst-
brauerei per anno rund 800 hl siiffiges
WeiBbier her. Direkt vom Holzgérbottich
weg wird das Jungbier iiber einen offenen
WeiBbierfiiller von Hand auf Biigelver-
schluBflaschen gezogen, um dann nach
einigen Wochen originaler Flaschenga-
rung zum Ausschank zu gelangen.
Gegen Abend gelangte man dann nach
Aldersbach, wo man das interessante und
schone Brauereimuseum der Kloster-
brauerei Aldersbach besichtigte, um
manch niitzliche Anregung fiir das im
Aufbau befindliche Frinkische Brauerei-
museum (in der ehem. Klosterbrauerei der
Benediktiner St. Michaelsberg) Bamberg,
zu erhalten.
Am anderen Tag ging es liber Passau in
den Bayerischen Wald zu einer Besteigung
des 1312 m hohen Dreisessel und zur letz-
ten Station, dem malerischen Gotteszell.
Besitzer und Seniorchef Hacker vom pri-
vaten Brauereigasthof Hackerbrdu be-
griiBte die Géste und lud sie zur Besichti-
gung der Braustitte ein. Besondere Be-
achtung fand der Umbau eines ehemaligen
Pferde- und Kuhstalles zu einem urgemiit-
lichen Festsaal.
Hopfen und Malz Gott erhalt’s!

U. Zech
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Dieses Klosterbier. ..

(Fortsetzung von Seite 7

zu 1500 Hektoliter Gerstensaft verarbeitet.
Gebraut wird helles Vollbier mit rund 12,6
Prozent, und zu Weihnachten und Ostern
gibt es 16- bis 18-prozentiges Bockbier.

Der Selbsthilfegedanke wird in Mallers-
dorf groB geschrieben. So gehort auch die
Brauerei zum Selbstversorgungsprogramm
der Klostergemeinde, die rund 400 Personen
umfafit. Sie ist der groBte Arbeitgeber in
Mallersdorf, in Krankenhdusern, Alters-
heim, Schule- und eben der Landwirtschaft
auf 1000 Tagwerk Grund, von denen 600 als
ZVald und 400 als Feld bewirtschaftet wer-

en.

Vom Klagen hilt die Schwester Brauerin
wenig. Manchmal mufl sie schon um 4 Uhr
in der Friih aus den Federn, denn in ,ihrer*
Brauerei gibt es keinen Achtstundentag.
Bei ihr wird zwar mit modernsten Mitteln,
aber noch nach der alten Regel gebraut: fast
so viele Lagerwochen, wie Prozente im Bier.

Seite 8 - Nr. 25/1977 - Altbayer. Heimatpost
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Beim zwolfprozentigen Bier heifit das eben,
dafB der auch bis zwolf Wochen
kiihl temperiert Zeit zum Ausreifen hat.
Ebenso einmalig diirfte es sein, daB hier je-
de Biigelflasche Stiick fiir Stiick noch von
Hand verschlossen wird. Und dies will et-
was heilen, denn 75 Prozent des wochentli-
chen ,AusstoBes“ verldBt in Flaschen die
Brauerei. -

So ist es durchaus kein Wunder, wenn das
Kloster-Briustiiber] auf dem Mallersdorfer
Hiigel eine Oase fiir Bierfreunde von nah
und fern ist und man in Mallersdorf noch
einen Platz hat, wo nach echter bayerischer
Tradition gemiitlich Brotzeit gehalten wird.
Was ebenso erfreulich und wohl auch selten
wie die Brauerei ist: Gewinnstreben ist den
Ordensschwestern fremd und Werbung wird
fiir ihr Bier nicht gemacht. Beliefert werden
nur Stammkunden in der allerndchsten Um-
gebung, es sei denn, daB jemand an die
Pforte kommt und nach Bier fragt. Abge-
wiesen wurde noch niemand; man muB3 aber
schon einiges Gliick haben, wenn man
Stammkunde werden und von sich behaup-
ten kann: ich trinke ein Mallersdorfer Klo-
sterbier,
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—
Doemensianer
Stammtisch
Bamberg und
Umland

in Verbindung mit dem
Frankischen Brauereimuseum
e. V.

Nach dem Motto ,was fliissig ist
bricht kein fasten* machten sich
rund 40 Personen aus ganz Fran-
ken zu ihrer Friihjahrsexkursion
in der Fastenzeit zunéchst zur
Klosterbrauerei Mallersdorf auf
den Weg.

Neben der Klosterbrauerei
Ursberg ist Mallersdorf noch die
einzige Brauerei, in der die
Schwester Braumeisterin fiir die
Herstellung eines geschmacki-
gen Klostertrunkes zustéandigist.

Die herzliche BegriiBung erfolg-
te durch die freundliche und
immer zu einem kleinen Scherz
bereite Schwester Doris, die
librigens erst vor einigen Jahren
als Beste bei der Braumeister-
priifung in Ulm abschnitt und so-
mit auch brauhandwerkliches
Geschick bewiesen hat.

1129 von den Benediktinern ge-
griindet, wurde das Kloster
1881 Stammhaus der armen
Franziskanerinnen von der Heili-
gen Familie. Ca. 1 800 hl bestes
Klosterbier werden von zwei
Brauschwestern in diesem blitz-
sauberen, handwerklichen Mu-
sterbetrieb mit eigener Tennen-
malzerei hergestellt.

Es wird ein ca. 12,5prozentiger
heller Gerstensaft gesotten, zu
Weihnachten und Ostern kom-
men dann noch Bocksude hinzu.

Der groBte Teil des Bieres sowie
die Limonaden sind fiir die Ei-
genversorgung bestimmt. Ca. i
wird im Braustiiberl und in eini-
gen Verkaufsstellen zum Ver-
kauf angeboten.

‘lm
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Im romantischen Landshut war
man dann zum Mittagessen im
Gasthof Kollerbrdu. Dieses
Stammbhaus besteht bereits seit
dem Jahre 1493. Spéter schlos-
sen sich dann dieser Gasthof
Kollerbrau und das Haus Fleisch-
mann zusammen. Daraus
entstand dann das Landshuter
Brauhaus (Braustdtte des
Landshuter Hochzeitbieres).

Neben diesem geschichtlichen
Uberblick ging Herr Dipl. Kfm.
Steph. Koller und Herr Braumei-
ster Spissak kurz auf den Bier-
markt im Landshuter Raum ein.
Nach Vorstellung der Produkt-
ausstattung und Verkostung des
Spitzenreiters im Sortiment,
dem — Helm Pils — fuhr man zur
Einmannbierbrauerei* Steiner
nach Pfarrkirchen.

Nach kurzem Suchen fand man
den Brau in seinem Sudhaus
(Pfannenfassungsvermogen 2 i)
hl) beim WeiBbiersieden.

Der Weizenbierbrauer Schorsch
Steiner stellt in seiner sauberen
Kleinstbrauerei per anno rund
800 hl siiffig, erfrischendes
WeiBbier her.

Direkt vom Holzgérbottich weg
wird das Jungbier uber einen
offenen WeiBbierfiiller von Hand
auf BiigelverschluBflaschen ge-
zogen und um dann nach einigen
Wochen originaler Flaschenga-
rung zum Ausschank zu gelan-
gen.

DaB der Steiner Schorsch nicht
nur mit Leib und Seele Brauer ist,
sondern auch ein lustiger Musi-
kant, bewies er mit gekonnt, vir-
tuoser Manier beim Blockflote-,
Geige- und Gitarrenspiel.

Gegen Abend gelangte man
dann nach Aldersbach, wo man
zunichst die schone Klosterkir-
che und anschlieBend das uber-
aus interessante und schone
Brauereimuseum der Kloster-
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brauerei Aldersbach besichtigte.
Hier konnte man sich manch
niitzliche Anregung fiir das im
Aufbau befindliche Fréankische
Brauereimuseum (in der ehem.
Klosterbrauerei der Benedikti-
ner St. Michaelsberg) Bamberg
holen.

Am anderen Tag ging es durch
das schone Passau in den Baye-
rischen Wald zu einer Bestei-
gung des 1 312 m hohen Drei-
sessel — mit oan FuB in Oster-
reich, den andern in Béhm'n
(CSSR), s'Schwergewicht in
Bayern, kann’s nur am Dreises-
selberg geb'n.

Weiter durch die herrliche Land-
schaft galt es letztmalig Station
im malerischen Gotteszell zu
machen. Besitzer und Senior-
chefHacker vom privaten Braue-
reigasthof Hackerbréu begriiBte
die Gaste und lud sie zur Besich-
tigung der Braustétte ein.Beson-
dere Beachtung fand der Umbau
eines ehemaligen Pferde- und
Kuhstalls zu einem urgemiitli-
chen Festsaal.

Nach einer Starkung mit Bayer-
wald Schmankerin ging diese
schone 2-Tagesfahrt mit der
Heimfahrt nach Bamberg zu
Ende.

i Wawivdushe 10]€n
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Bund der
Doemensianer

Doemensianer Stamm-
tisch Bamberg und Um-
land in Verbindung mit
dem Frankischen Braue-
reimuseum e.V.

Nach dem Motto ,was flls-
sig ist bricht kein fasten®
machten sich rund 40 Per-
sonen aus ganz Franken zu
ihrer Fruhjahrsexkursion in
der Fastenzeit zunachst zur
Klosterbrauerei Mallersdorf
auf den Weg.

Neben der Klosterbrauerei
Ursberg ist Mallersdorf noch
die einzige Brauerei, in der
die Schwester Braumeisterin
fur die Herstellung eines ge-
schmackigen Klostertrunks
zustandig ist.

Die herzliche BegriiBung er-
folgte durch die freundliche
und immer zu einem kleinen
Scherz bereite Schwester
Doris, die ubrigens erst vor
einigen Jahren als Beste bei
der Braumeisterprifung in
Ulm abschnitt und somit
auch brauhandwerkliches
Geschick bewiesen hat.
1129 von den Benediktinern
gegriindet, wurde das Klo-
ster 1881 Stammhaus der
armen Franziskanerinnen
von der Heiligen Familie.
Ca. 1800 hl bestes Kloster-
bier werden von zwei Brau-
schwestern in diesem blitz-
sauberen, handwerklichen
Musterbetrieb mit eigener
Tennenmalzerei hergestellt.
Es wird ein ca. 12,5%iger
heller Gerstensaft gesotten,
zu Weihnachten und Ostern
kommen dann noch Bocksu-
de hinzu.

Der groBte Teil des Bieres
sowie die Limonaden sind
fur die Eigenversorgung be-
stimmt. Ca. ': wird im Brau-
stiberl und in einigen Ver-
kaufsstellen zum Verkauf
angeboten.

Im romantischen Landshut
war man zum Mittagessen
im Gasthof Kollerbrau. Die-
ses Stammbhaus besteht be-
reits seit dem Jahre 1493.
Spéter schlossen sich dann
dieser Gasthof Kollerbrau

und das Haus Fleischmann
zusammen. Daraus ent-
stand dann das Landshuter
Brauhaus (Braustatte des
Landshuter Hochzeits-
bieres).

Neben diesem geschichtli-
chen Uberblick ging Herr
Dipl.-Kfm. Steph. Koller und
Herr Braumstr. Spissak kurz
auf den Biermarkt im Lands-
huter Raum ein. Nach Vor-
stellung der Produktausstat-
tung und Verkostung des
Spitzenreiters im Sortiment,

— dem Helm Pils —, fuhr
man zur ,Einmannbier-
brauerei* Steiner nach

Pfarrkirchen.

Nach kurzem Suchen fand
man den Brau in seinem
Sudhaus (Pfannenfassungs-
vermbgen 15 hl) beim WeiB-
biersieden.

Der Weizenbierbrauer
Schorsch Steiner stellt in
seiner sauberen Kleinst-
brauerei per anno rund 800
hl  suiffig, erfrischendes
WeiBbier her.

Direkt vom Holzgéarbottich
weg wird das Jungbier Uber
einen offenen WeiBbierfiller
von Hand auf Buigelver-
schluBflaschen gezogen, um
dann nach einigen Wochen

originaler  Flaschengarung
zum Ausschank zu ge-
langen.

DaB der Steiner Schorsch
nicht nur mit Leib und Seele
Brauer ist, sondern auch ein
lustiger Musikant, bewies er
mit gekonnt virtuoser Manier
beim Blockflote-, Geige- und
Gitarrespiel.

=
ucee

Gegen Abend gelangte man
dann nach Aldersbach, wo
man zunachst die schdne
Klosterkirche und anschlie-
Bend das Ulberaus interes-
sante und schoéne Brauerei-
museum der Klosterbrauerei
Aldersbach besichtigte. Hier
konnte man sich manch
nutzliche Anregung fur das
im Aufbau befindliche Fran-
kische Brauereimuseum (in
der ehem. Klosterbrauerei
der Benediktiner St. Micha-
elsberg) Bamberg holen.
Am anderen Tag ging es
durch das schéne Passau in
den Bayerischen Wald zu
einer Besteigung des 1312
m hohen Dreisessel — mit
oam FuB in Osterreich, dem
andern in Béhm'n (CSSR),
s'Schwergewicht in Bayern,
kann’s nur am Dreisessel-
berg geb’n. —

Weiter durch die herrliche
Landschaft galt es letztmalig
Station im malerischen Got-
teszell zu machen. Besitzer
und Seniorchef Hacker vom
privaten Brauereigasthof
Hackerbrau begruBte die
Gaste und lud sie zur Be-
sichtigung der Braustatte
ein. Besondere Beachtung
fand der Umbau eines ehe-
maligen Pferde- und Kuh-
stalls zu einem urgemdtli-
chen Festsaal. Eine andere
Raritat bekam man vom Se-
niorchef zu sehen: eine
Goldmedaille, die er 1936
im EisstockschieBen in Gar-
misch bei der Olympiade
gewann.

Steinet
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Liebe Doemensianer!

Einladung zum 11. Braumeisterstammtisch flir Bamberg und Umland.

Auf Einladung der gr@iBten Privatbrauerei im Bamberger Land, der
St. Georgen-Br#u, Gg. Modschiedler, Buttenheim, treffen wir uns
diesmal am 22.05.81 um 19.0o0h im Brauereihof.

H
Dieses Treffen findet in Verbindung mit dem DBB Nordbayern statt.

Zundchst steht die Besichtigung der modernen St. Georgen-Bré&u auf
dem Programm, wobei besonders die neu installierten ZKG's be-

sondere Beachtung finden diirften.

Danach bekommen wir einen Nostalgiekurzfilm tber die Herstellung
von Holzfdssern zu sehen.

Herr Braumeister von Hhreninger, von der FaBfabrik Drexler, Mchn.,
steht anschlieBend zu einer Diskussion zur Verfligung (moderne FaB-

reinigung, Kegs etc.)

Als Ehrengéste erwarten wir an diesem Abend Herrn Dir. Zentgraf und
Herrn Ing. H. Leitz von der Fa. Ziemannsowie H.S.Wasner, Obm.d. Skt.A.

Fir das leibliche Wohlergehen ist wie immer auch an diesem Abend
bestens gesorgt.

Es laden herzlichst ein

Georg Lechner St. Geoﬁen-BrEu H.Schulters
LBwenbréu Gg. Modschiedler Brauerei Maisel
Neuhaus/A Z&f 8602 Buttenheim Bamherg

Tel. 0951/31Q?7
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Angehende Brauer aus dem Schwarzen Erdteil lernten in Untersteinbach

Bier ,made in Germany* fiir Produktion in Afrika

Mit Brauereianlagen wird auch die Kunst des Bierbrauens nach Nigeria exportiert

Untersteinbach (br). Sieben junge Minner aus dem westafrikanischen
Staat Nigeria kamen vor drei Monaten in die Bundesrepublik, um hier die
Kunst des Bierbrauens nach den Regeln des deutschen Reinheitsgebotes
kennenzulernen. ,,Endstation“ ihrer dreimonatigen praktischen Ausbildung
war die Brauerei Hirschenbriu Michel in Untersteinbach, einem idyllischen

Ort im nordlichen Steigerwald.

BewuBt sei man, so der Ausbildungs-
leiter, in eine Brauerei mittelstandi-
scher Dimension gegangen, denn in
vielen Brauereibetrieben bundes-
deutscher GroBstidte wiirden viele
Arbeitsginge vom vollelektronischen
Schaltpult aus gesteuert. Die angehen-
den Braumeister, Techniker, Mon-
teure und Chemiker seien mit unserer
hochentwickelten Technik nicht so
vertraut, wie es uns Deutsche heute
selbstverstindlich erscheine. Bei der
Brauerei Hirschenbriu-Michel

konne der Produktionsvorgang
noch von Anfang an bis zur Lage-
rung und Abfiillung ,unter einem
Dach* verfolgt werden,

was die bereits gewonnenen Erkennt-
nisse abschlieBend vertiefen soll.

Die jungen Minner aus Nigeria, die
teilweise schon praktische und schu-
lische Vorbildung besaBen, waren auf
Einladung einer Hamburger Firma
nach Westdeutschland gekommen.
Seit tiber 70 Jahren hat sich dieses Un-
ternehmen auf die Lieferung schliis-
selfertiger Brauereianlagen ins In-
und Ausland spezialisiert und gleich-

Mlt groBemlnlorouo fuhmm die Westafrikaner die Anwelsungon ihrer Auoblldot aus. Eine Violuh

Kihirdumen zu erledigen

zeitig verpflichtet, das erforderliche
Personal dafiir zu schulen.
Da in Nigeria zur Zeit vier Brau-
ereien entstiinden, die einen Jah-
resaussto8 von 50 000 Hektolitern
Bier haben sollen, werden jetzt
schon in Deutschland die kiinfti-
gen Fachkrifte entsprechend ein-
gearbeitet und geschult. J
In ihrer Heimat werden sie dann an
der Seite deutscher Spezialisten arbei-
ten und im Laufe der Jahre auch die
Maoglichkeit zur Absolvierung weite-
rer Fachpriifungen erhalten.
Heute fahren die ausldndischen ,,Hop-
fenlehrlinge®“ weiter zur Doemens-
Schule bei Miinchen, wo sie noch ei-
nige Tage theoretische Kenntnisse
vermittelt bekommen. Mit einem
»Bierbrauerdiplom* geht es dann zu-
riick in die Heimat, um dort edlen
Gerstensaft nach deutschem Rezept
herzustellen.
Wer die Frage stellt, wozu man in
Westafrika so viel Bier braucht, dem
sei gesagt, daB in Nigeria fast 80 Mil-
lionen Biirger wohnen, also etwa 20
Prozent mehr als in der Bundesrepu-
blik. Sicher ist der Durchschnittsver-

brauch an Gerstensaft in Westafrika
noch lange nicht so grof wie zum Bei-
spiel in Bayern,
doch scheint man auch im schwar-
zen Kontinent nicht nur aus wirt-
schaftlichen Gesichtspunkten ,auf
den Geschmack gekommen“ zu
sein.
Und was den Durchschnittsverbrauch
anbelangt: Was noch nicht ist, kann ja
noch werden. 4

leiner Handgriffe gibt es in den
Foto: FT-Wolfgang Bauer
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Bund der Doemensianer

Doemensianer Stammtisch Bamberg und
Umland in Verbindung mit den Kollegen
des DBMB, Ortsstammtisch Niirnberg-
Fiirth: 11. Treffen im St. Georgen-Briu,
Buttenheim.

Obmann J. Schulters konnte diesmal 80
Braumeister begriiBen, darunter einen
Kollegen von den Seychellen sowie sieben
junge Nigerianer von der Fa. Cosmos
Hamburg, die zur Zeit in deutschen
Brauereien ein Praktikum absolvieren, um
dann noch abschlieBend an der Doemens-
schule den letzten Schliff zu bekommen.
Als Ehrengiste konnten Dir. G. Zentgraf,
Ing. H. Leitz,'Fa. Ziemann sowie der Ob-
mann der Sektion Osterreich, Braumeister
S. Wasner aus Grieskirchen begriiit wer-
den. Werner Modschiedler sprach Kkurz
iiber die 1624 erstmalig erwihnte Brau-
stiitte, die seit 1814 im Besitz der Mod-
schiedlers ist. Aus einer anfénglich kleinen
Landbrauerei hat sich der Betrieb zu einer
modernen  Mittelstandsbrauerei ~ mit
80 000 hl JahresausstoB entwickelt. In der
cigenen Milzerei werden jahrlieh ca.
1500 t frinkische Gerste verarbeitet. Die
stark gastronomieorientierte St. Georgen-
briiu hat einen FaBbieranteil von gut 35 %
und ist mit sieben Sorten Bier auf dem
Markt gut vertreten. Als neueste Speziali-
tit wird seit einiger Zeit ein dunkles wiir-
ziges Landbier eingebraut.

Besondere Beachtung fand bei der durch
Braumeister Fritsche gefiihrten Besichti-
gung die neu installierte ZKG’s 4 mit 600
und 2 mit 300 hl Fassungsvermogen.
Nach der Besichtigung und einer Brotzeit
zeigte Braumeister von Khreninger von
der FaBfabrik Drexler, Miinchen, einen
Nostalgiefilm iiber die damalige Herstel-
lung von Holzféssern. Nach dem Film
konnte man sich iiber moderne FaBtechni-
ken informieren und die neuesten Kegs
begutachten.

Der Vorsitzende des DBMB Nordbayern,
Herr Dipl. Ing. Gewall, tiberbrachte die
GriiBe des 1893 in Leipzig gegriindeten
DBMB, der als Dachorganisation die
Wahrung allgemeiner Berufsinteressen,
die Pflege des Meinungsaustausches, Ver-
mittlung von aktuellen techn. Wissen und
die zeitgerechte Ausbildung des Brauer-
nachwuchses unter anderen Aufgaben
wahrzunehmen hat. Herr Gewalt wiinsch-

te sich. daB sich noch mehr Kollegen ent-
schlieBen koénnten, dem DBMB beizutre-
ten, der zur Zeit mit den fordernden Mit-
gliedern 2580 betrigt. Direktor G. Zent-

graf sprach im Anschluf iiber die Notwen-
digkeit von Interessenzusammenschlis-
sen, zu der in idealer Weise auch diese re-
gionalen Braumeistertreffen gehoren.

U. Zech

%vouweﬂ! ?k!ﬁ

Mit groBem Interesse verfolgten ni

cht nur die Nigerianer und die Giste von den Seychél-

len-Inseln die Erlduterungen zum Braubetrieb. Zwischen zwei Nigerianern am Tisch Werner

p Modschiedler

Foto: FT-AW

Braumeistertreffen war international

Betrieb erhielt Besuch aus Nigeria und von den Seychellen
Buttenheim (AW). Das Braumeistertreffen des Bamberger Stammtisches

der Doemensianer bei der St. Georgenbrauerei in Buttenheim, das diesmal

in Verbindung mit dem Deutschen Brau- und Malzmeisterbund (Dachver-
band aller deutscher Braumeister) durchgefiihrt worden ist, war internatio-
nal. Neben einer Reihe von Nigerianern, die sich bei deutschen Brauereien
die Kenntnisse erwerben wollen, die sie spiter als Braumeister in ihrer
Heimat brauchen, konnte Obmann Schulters, Bamberg, auch angehende
Braumeister von den Seychelleninseln begriifien.

Schulters wies eingangs darauf hin,
daB sich schon 1978 der Stammtisch
der ,,Doemensianer® in Bamberg kon-
stituiert habe. Ziel und Zweck dieses
Zusammenschlusses sei, dab sich
Braumeisterkollegen immer wieder
treffen kénnten, um sich gegenseitig
fachlich zu informieren und auch, um
die Geselligkeit zu pflegen.

Der Stand der Technik bringe im-

mer neue Anspriiche mit sich.
Anschliefend wurden die etwa 80
Braumeister von den Gebriudern
Heinrich und Werner Modschiedler
sowie Braumeister Fritsche durch die
Brauerei gefithrt und dabei die Ein-
richtungen besichtigt. Werner Mod-

- schiedler wies darauf hin, da$ die St.

Georgenbrauerei 1624 erstmals ur-
kundlich erwdhnt wurde und seit 1814
im Besitz der Familie Modschiedler
sei.

Georg Modschiedler, der Vater von

Heinrich und Werner Modschied-

ler, habe den Grundstock zur steten

Aufwirtsentwicklung gelegt,
sodaB die Sehne und heutigen Besitzer
einén ansehnlichen mittelstandischen
Betrieb fithren konnten.

Der Direktor der Brauereihochschule
der Doemensianer, Zentgraf, wies an-
schliefend darauf hin, daf Braumei-
ster aus 70 Landern der Erde die Brau-
ereihochschule verlassen hatten.

Derzeit seien 80 Braumeister in der
Ausbildung, wihrend jahrlich
etwa 1000 fortgebildet wiirden.

Die Schule habe eine komplette Ver-
suchsbrauerei. Besonders die auslan-
dischen Giste interessierten sich fir
die Einrichtung und Ausstattung der
Buttenheimer Braustétte.

FT Ty 30581




Auf zum St. Georgen-Brau

Unter dieses Motto stellte der Ob-
mann der Sektion Bamberg und Um-
land, H. Schulters, den 11. Braumei-
ster-Stammtisch, der am 22.5.1981 in
Buttenheim stattfand. Der Gastgeber,
die Gebrider Modschiedler, setzten
die Begegnung in den richtigen Rah-
men und konnten den Fachleuten eine
moderne Braustatte vorstellen.

Erfreulicherweise fanden sich tber 80
Doemensianer und Gaste zu dieser
Zusammenkunft ein, die gepragt war
von einer urigen Gemutlichkeit, aber
auch von einer intensiven Informa-
tionsfreude. Der Obmann gab einen
Ruckblick tber die Tatigkeit dieser
Sektion und konnte feststellen, daB es
in der kurzen Zeit gelungen ist, eine
stabile, kollegiale Einrichtung zu
schaffen. Nach seiner Aussage liegt
allerdings eine kleine Sorge darin, daB
die Teilnehmerzahl in Anbetracht der
Attraktivitat standig zunimmt und daB
es dadurch passieren konnte, daB
sich der eine oder andere Doemensia-
ner nicht mehr so direkt angespro-
chen fuhlt. Auch der Leiter der Doe-
mensschule, Georg Zentgraf, konnte
auf die groBen Verdienste, die sich die
Obmannschaft um diesen Stamm-
tisch verdient gemacht hat, hinweisen
und tiberbrachte die GriBe des Prési-
diums der Doemensianer.

Der Vorsitzende des Bezirks Nordbay-
ern im DBMB, Dipl.-Ing. Gewalt, er-
munterte die Anwesenden auch der
Dachorganisation beizutreten und
stellte die Bedeutung dieser Vereini-
gung fur die Berufsgruppe heraus.
Auch der DBMB sieht nach seinen
Ausfiihrungen im Stammtisch Bam-
berg und Umland eine sehr aktive
Gruppe, die auch die jungen Nach-
wuchskrafte zu aktivieren vermag.

Ein Teilnehmer meinte, bei anderen
Zusammenkinften ist das Verhéltnis
wesentlich anders, dort wirde man
zumeist altere Kollegen finden. Diese
Feststellung ist sehr wichtig, da es
notwendig ist, die Brauerfamilie durch
junge Menschen aufzufillen, umihnen
fruhzeitig das Gefuhl der Geborgen-
heit, aber auch des notwendigen En-
gagements zu vermitteln. Dies ist der

Sektion Bamberg und Umland gelun-
gen.

Braumeister von Khreninger konnte
ein interessantes Referat Uber die
Entwicklung des Bierfasses zum Keg
beisteuern. Besonders eindrucksvoll
war das Filmwerk tber die Herstel-
lung von Holzfassern. Gerade far die
jungen Fachleute ist diese Darstel-
lung einpragsam und man konnte mit-
erleben, wie intensiv, prazis aber auch
schwer gearbeitet wurde, um ein Holz-
faB zu fertigen.

Keller Bier

Obmann Schulters tibergibt Georg Zentgraf
ein Erinnerungsgeschenk
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11. Doemensianer-
Stammtisch
Bamberg und
Umland

in Verbindung mit den
Kollegen des DBMB,
Ortsstammtisch Niirnberg —
Fiirth

In der groBten Privatbrauereides
Bamberger Landes, der St. Geor-
gen Brau — Heinrich und Werner
Modschiedler in Buttenheim,

fand diesmal das Treffen statt.

VERANSTALTUNGEN

Obmann J. Schulters konnte
diesmal 80 Braumeister be-
griBen, darunter einen Kollegen
vonden Seychellen sowie sieben
junge Nigerianer vonder Fa. Cos-
mos Hamburg, die zur Zeit in
deutschen Brauereien ein Prak-
tikum absolvieren,umdannnoch
abschlieBend an der Doemens-
schule den letzten Schliff zu be-
kommen bevor es nach West-
afrika zuruckgeht.

Als Ehrengaste konnten Dir. G.
Zentgraf, Ing. H. Leitz, Fa. Zie-
mann, sowie der Obmann der
Sektion Osterreich, Braumeister
S. Wasner aus Grieskirchen, be-
griBt werden. Werner Mod-
schiedler sprach kurz iber die
1624 erstmalig erwahnte Brau-
statte, die seit 1814 im Besitzder
Modschiedlers ist. Aus einer
anfanglich kleinen Landbrauerei
hat sich der Betrieb zu einer mo-
dernen Mittelstandsbrauerei mit
80 000 hl JahresausstoB entwik-
kelt. In der eigenen Malzerei wer-
den jahrlich ca. 1 500 t franki-
sche Gerste verarbeitet. Die
stark gastronomieorientierte St.
Georgenbrau hat einen FaBbier-
anteil von gut 35 Prozent und ist

Brauereibesitzer Werner Modschiedler
(in der Mitte rechts mit Lederjacke) bei
Erlduterungen in der St. Georgen-Bréau

mit sieben Sorten Bier auf dem
Markt gut vertreten. Als neueste
Spezialitdat wird seit einiger Zeit
ein dunkles wirziges Landbier
eingebraut.

Betriebsbesichtigung

Besondere Beachtung fanden
bei der durch Braumeister Frit-
sche gefiihrten Besichtigung die
neu installierten ZKG's 4 mit 600
und 2 mit 300 hl Fassungsvermo-
gen.

Nach der Besichtigung und einer
Brotzeit zeigte Braumeister von
Khreninger von der FaBfabrik

Drexler, Miinchen, einen Nostal-
giefilm tber die damalige Her-
stellung von Holzfassern. Nach
dem Film konnte man sich Uber
moderne FaBtechniken infor-
mieren und die neuesten Kegs
begutachten.

Weiterbildung

Der Vorsitzende des DBMB
Nordbayern, Herr  Dipl.-Ing.
Gewalt, Uiberbrachte die GruBe
des 1893in Leipzig gegrindeten
DBMB, der als Dachorganisation
die Wahrungallgemeiner Berufs-
interessen, die Pflege des Mei-
nungsaustausches, Vermittiung
von aktuellem technischem Wis-
sen und die zeitgerechte Ausbil-
dung des Brauernachwuchses
unter anderen Aufgaben wahr-
zunehmen hat. Herr Gewalt
wiinschte sich, daB sich noch
mehr Kollegen entschlieBen
konnten, dem DBMB beizutre-
ten, der zur Zeit mit den fordern-
den Mitgliedern 2 580 betragt.
Direktor G. Zentgraf sprach im
AnschluB Uber die Notwendig-
keit von Interessenzusammen-
schliissen, zu der in idealer Wei-
se auch diese regionalen Brau-
meistertreffen gehoren, bei de-
nen nicht nur der Meinungsaus-
tausch und die Kollegialitat, son-
. B

dern auch aktuelles Fachwissen
vermittelt wird. Eine weitere Not-
wendigkeit, um im aktuellen
Fachwissenbereich nicht ins
Abseits zu geraten, nannte Dir.
Zentgraf den Besuch von Semi-
naren, wie sie in idealer Weise an
der Doemensschule angeboten
werden.

Bund d'er.
Doemensianer

Bericht vom 11. Doemen-

sianer-Stammtisch Bam-
berg und Umland in Ver-
bindung mit den Kollegen
des DBMB, Ortsstamm-
tisch Nbg.-Fiirth.

In der gréBten- Privatbraue-
rei des Bamberger Landes,
der St. Georgen Bréu -
Heinrich und Werner Mod-
schiedler in Buttenheim,
w‘i fand diesmal das Treffen
SM statt. Obmann J. Schulters
4 konnte 80 Braumeister be-
} griiBen, darunter einen Kol-
'J legen von den Seychellen
'S sowie sieben junge Nigeria-
W ner von der Fa. Cosmos
; Hamburg, die zur Zeit in
* deutschen Brauereien ein
! Praktikum absolvieren, um
L noch abschlieBend an die
K Doemensschule den letzten
' Schliff zu bekommen bevor
*, es dann nach Westafrika
' zuriickgeht.

i Als Ehrengaste konnten Dir.
G. Zentgraf, Ing. H. Leitz,
Fa. Ziemann sowie der Ob-
mann der Sektion Oster-
reich, Braumeister S. Was-
ner aus Grieskirchen be-
griBt werden. Werner Mod-
schiedler sprach kurz Uber
die 1624 erstmalig erwdhnte
Braustatte, die seit 1814 im
Besitz der Modschiedlers
ist. Aus einer anféanglich
kleinen Landbrauerei hat
sich der Betrieb zu einer
modernen Mittelstands-
brauerei mit 80 000 hl Jah-
resausstoB entwickelt. In der
eigenen Malzerei werden

'Bv'mevei]owmﬁ
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jahrlich ca. 1500 to franki-
sche Gerste verarbeitet. Die
stark gastronomieorientierte
St. Georegenbrau hat einen
FaBbieranteil von gut 35 %
und ist mit sieben Sorten
Bier auf dem Markt gut ver-
treten. Als neueste Speziali-
tat wird seit einiger Zeit ein
dunkles wiirziges Landbier
eingebraut. Besondere Be-
achtung fand bei der durch
Braumeister Fritsche gefiihr-
ten Besichtigung die neu in-
stalliete ZKG’s 4 mit 600
und 2 mit 300 hl Fassungs-
vermobgen.

Nach der Besichtigung und
einer Brotzeit zeigte Brau-
meister von Khreninger von
der FaBfabrik Drexler Mchn.
einen Nostalgiefilm Uber die
damalige Herstellung von
Holzfassern. Nach dem Film
konnte man sich Uber mo-
derne FaBtechniken infor-
mieren und die neuesten
Kegs begutachten.

Der Vorsitzende des DBMB
Nordbayern, Herr Dipl. Ing.
Gewalt, Uberbrachte die
GriBe des 1893 in Leipzig
gegriindeten DBMB, der als
Dachorganisation die Wah-
rung allgemeiner Berufsin-
teressen, die Pflege des
Meinungsaustausches, Ver-
mittlung von aktuellen techn.

Wissen und die zeit-
gerechte Ausbildung des
Brauernachwuchses unter

anderen Aufgaben wahrzu-
nehmen hat. Herr Gewalt
winschte sich, daB sich
noch mehr Kollegen ent-
schlieBen kénnten, dem
DBMB beizutreten, der zur

Zeit mit den férdernden Mit-
gliedern 2580 betragt. Di-
rektor G. Zentgraf sprach im
AnschluB (iber die Notwen-
digkeit von Interessenzu-
sammenschliiBen, zu der in
idealer Weise auch aktuel-
les Fachwissen vermittelt
wird. Eine weitere Notwen-
digkeit um im aktuellen
Fachwissenbereich nicht ins
Abseits zu geraten, nannte
Dir. Zentgraf den Besuch
von Seminaren, wie sie in
idealer Weise an der Doe-
mensschule angeboten wer-
den. (u.z.)
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Motto: Der Hopfen ist eine Zier am Stengerl und im Bier!

Diese Tagesfahrt am Sa.12.09.81 fihrt uns in das griBte zusammen-

hingende Hopfenanbaugebiet der Welt in die Hallertau zur Fa. Barth.
Abf.: Sa. 12.09.81 um 7.o0oh vom Hof der Brauerei Maisel, Bbg.,
Moosstr. 46.

) Kawwﬂgoﬁ HOVMQCK
Exkursionsstationen: St.Johann - - Ms$sbewy - Wolnzach -
Krossar=8sbarT RV‘;MAJ\XSQJ fcﬁm;o(wwc\/zv

Auf dieser Fahrt bekommen Sie die Gelegenheit, ein modernes
Tellet und Extrektionswerk mit Labor zu besichtigen. Des weiteren
weriern Sie eine Hopienpfliuckmaschine im Einsatz zu sehen bekommen,
Hor fenbonitierungen verschiedener Frovenienzen sowie Kurzvortrége
iibcr den Hopfenmarkt ,Trends, Erntestand, Verarbeitung und ein-
schl“giges Informationsmaterial werden geboten.

F.r des gesellige und leibliche Wohl ist gesorgt mit einem
WeiBwurstfrithschoppen, Mittagessen im Bridustiberl in einer Nain-
burger Brauerei und schlieBlich dem Abtrunk im Klosterbrédustiberl
Biburg.

Ankunft in Bamberg: ca. 22.00h

Fahrpreis: je nach Teilnahme zw. DM 20,-— = 25,-- DM/ca. 60 Plitze

Die Reservierung erfolgt nach dem Eingang der Anmeldungen. Anmelde-
schluf: 04.09.81

ACETUNGS Am Sa., den 03.10.81 findet unser diesjtéhriges Nostalgiefest
——mem 2uf dem Griinen Markt in Bbg. statt. Um Unterstitzung und
zahlreiches Erscheinen wird gebeten.

3|
cel ﬁ'}f
Mit freundlichen Griflen RN ()7 M
LA Ty momin; By N
- : \fu_Ldié%
Ihre J.Schulters und G. Lechner e e 4

Bitte hier abtrennen u. an G.Lechner,Heppstédter Str.9,8551 Adelsdorf
Tel.08155/2686 oder an J.Schulters,Martin-Luther-Str.54,8602
Strullendorf Tel. 09543/5621

An der o.a. Fahrt nehme ich mit .... Personen teil.

Dat‘m ® 8 0 8 ¢ 0 0 00 00 0000 Unterscm‘ift * 9 9 ® O O O 0 PO G C O 0SSO e e 0o




Telegramm-Adresse:
BARTHSOHN NURNBERG

Barth-Hopfen-Code
Alle gebrauchlichen Codes

Hopfengut Barthhof-Hallertau

REICHSBANK- GIRO-KONTO
POSTSCHECKKONTO No.1048

FERNRUF 23681. Neue Sammal-Nr.
Niederlassungen in: 60851
SAAZ = ‘
STRASSBURG-SCHILTIGHEIM s NURNt BERG 2 4o 21. Juli 1956
UND NEW-YORK BSOS TN &,
Schliessfach 331
S/Ke

Frankisches Brauerei-
museum in der Bier- -
stadt Bamberg e.

V.
Kichelstr. 10 <
86 Bamberg 4 :
Sehr geehrte Herren; wir freuen uns-Sie heute in unserem

L’ D ima Hause begrﬁBen_zudﬁrfen. (
§hoy fmin P
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_____ BEGLEITURKUNDE

#i AUSGESTELLT AUF GRUND DES GESETZES UBER DIE
HERKUNFTSBEZEICHNUNG DES HOPFENS v. 9. 12, 1929

DEUTSCHER
SIEGELHOPFEN
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TFER MAHRS BRAY)
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Einladung zum

12 .Braumeisterstamm-
tisch flr Bamberg
und Umland

“SEIT1670 Y,
Sp o€
JUere) geprVUY

Unser Treffen findet diesmal auf Einladung der Mahrs Br&u Bamberg am
04.12.1981 um 19.00h im Nebenzimmer der Brauereigastst&tte statt

Die mittelst&#ndische Privatbrauerei Mahr braut seit 1670 in handwerk-
licher Tradition bek&mmliches Bamberger Bier. Die neuesten Investitionen
aus dem technischen Bereich dieser Traditionsbrauerei hoffen wir, bei
einem kurzen Rundgang mit Herrn Willi Michel zeigen zu kdinnen, das wére
gine neuer Wiirzeweg (Whirlpool) und ein Flotationstank (= zur Zeit in
Montage) .

Eine Podiumsdiskussion mit Kollegen gus M#lzereien und Brauereien soll
Sie (iber die Besonderheiten der heurigen Malze und deren Verarbeitung
in der Brauerei informieren und den Fachinformativen Teil des Abends

beenden.

£s laden noch einmal herzlich ein

Mahrs Bré&u Johannes Schulters
Privatbrauerei Brauerei Maisel Bamberg
Gebr. Michel Martin-Luther-Str.54.
Wunderburg 10 8602 Strullendorf

8600 Bamberg '

Tel. 0951/25538 Tel. 09543/5621
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A2 BRAUMEISITERSTALN T1SCH
FUR BANBERG i) LHLAND
0418.81 MAHR S BRAY BANBEKS
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Mittwoch, 3. Miarz 1982

RoBdorf a. F.Zu einem Informationstreffen kamen rund 60 friinkische Braumeister und
Brauereibesitzer in die Privatbrauerei Sauer. Dabei wurde eine Flaschenreinigungsma-
schine vorgestellt, die speziell fur Kieinbrauer entwickeilt worden ist. Der Vorteil dieser
Aniage liegt in der Einsparung sowohl von Personal als auch Energieaufwand und dazu
benétigt sie keinen groBen Platzbedart. Die Einladung erfoigte durch den Obmann Johannes
Schulters, Bamberg, vom Bund der Doemensianer, der seine Kollegen auch aufmunterte,
weil sie auf Grund ihrer Marktnihe und intensiven Kundenkontakte sich weitaus schneller
der Marktlage anpassen kdnnten und deshalb auch die Konkurrenz der GroBbrauereien nicht
zu firchten briuchten, vorausgesetzt, sie halten mit der technischen Weiterentwickiung in
ihren Betrieben Schritt. Unser Bild zeigt den gastgebenden Brauereibesitzer Sauer (Mitte)
im Kreise der interessierten Kollegen Foto: FT-Rudolf Mader
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